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DAFTAR GAMBAR 

Handle Weding Event Food Sytall 

Training Menu & Cooking Demo 



 
 

 
 

Handle Event Wedding Setmenu Chinese 

 

 



 
 

 
 

 

Handle Event New Year 2020 

 



 
 

 
 

Event Lasday With Staff Banquet Kitchen Team 

  



 
 

 
 

DAFTAR LAMPIRAN 

Lampiran 1 : Surat pengantar permohonan PKL 

Lampiran 2 : Surat balasan ijin melakukan dari Hotel Royal Ambarrukmo  

Lampiran 3 :Sertifikat dan penilaian dari Hotel Royal Ambarrukmo 

Lampiran 4: Lain-lain yang berkaitan 



 
 

 
 

Surat Pengantar Permohonan PKL 

 

  



 
 

 
 

Surat Balasan Ijin Melakukan PKL Di Royal Ambarrukmo 

 

  



 
 

 
 

CERTIVICATE 

 

 

  



 
 

 
 

NILAI PKL Dari Royal Ambarrukmo 

 

  



 
 

 
 

Lembar Bimbingan 
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