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DAFTAR PUSTAKA 

 

Sumber buku : 

Sihite Richard. 2000. Hotel Management. Surabaya: SIC Offset 

Soekarno, & Pendit. 1998. Pramusaji Food & Beverage Service. Jakarta : PT 

Gramedia Pustaka Utama. 

 

W Marsum. 2005. Restoran dan Segala Permasalahannya, Edisi IV.Yogyakarta: 

Andi 

 

Subagjo, Adjab. 2007. Manajemen Pengolahan Kue dan Roti. Yogyakarta: Graha 
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Noviati. 2019. Industri Perhotelan. Temanggung: Desa Pustaka Indonesia 

Sumber internet : 

“https://www.gandummas.co.id/sejarah-umum-berkembangnya-bakery/” diakses 

pada 15 juni 2020 
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LAMPIRAN 

 

 

Gambar set up helloween  

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar set up barbeque dinner 

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar door knock menu 

Sumber: lafayette collection 

 

 

Gambar door knock menu 

Sumber: lafayette collection 
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Gambar pastry crew 

Sumber: dokumentasi penulis 

 

 

Gambar pastry crew 

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar kitchen scedule 

Sumber : penulis 
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Gambar surat pengantar 

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar surat balasan dari perusahaan 

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar sertifikat PKL 

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar sertifikat PKL 

Sumber: dokumentasi penulis 
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Gambar formulir penilaian 

Sumber: dokumentasi penulis 
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