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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

 Berdasarkan dari hasil analisis data penelitian dapat diambil 

simpulan sebagai berikut :  

1. Berdasarkan hasil penelitian bahwa ubi jalar dapat digunakan 

sebagai bahan dasar dalam proses pembuatan brem cair. 

2. Berdasarkan hasil penelitian analisis uji friedman test statistic 

menunjukkan perbandingan nilai mean rank untuk aspek rasa 

pada brem cair berbahan dasar ubi dengan penambahan sari 

buah nanas yaitu 1.85 dan brem cair berbahan dasara beras ketan 

yaitu 1.92, dapat disimpulkan bahwa responden lebih memilih 

rasa pada brem cair berbahan dasar beras ketan, untuk aspwk 

warna pada brem cair berbahan dasar ubi dengan penambahan 

sari buah nanas yaitu 1.92 dan brem cair berbahan dasar beras 

ketan yaitu 2.00, dapat disimpulkan bahwa responden lebih 

memilih warna pada brem cair berbahan dasar beras ketan, 

sedang untuk aspek aroma pada brem cair berbahan dasar ubi 

dengan penambahan sari buah nanas yaitu 2.23 dan beem cair 

berbahan dasar beras ketan yaitu 2.08, dapat disimpulkan bahwa 

responden lebih menyukai aroma pada brem cair berbahan dasar 

ubi dengan penambahan sari buah nanas. 
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3. Berdasarkan hasil penelitian analisis uji Friedman test statistik 

bahwa brem cair berbahan dasar beras ketan tidak memiliki 

perbedaan yang signifikan dengan brem cair berbahan dasar 

beras ubi dengan penambahan sari buah nanas dilihat dari F 

hitung < F tabel yaitu 1.000 < 5.591 sehingga dapat disimpulkan 

bahwa Ho diterima dan Ha ditolak. 

4. Berdasarkan hasil penelitian analisis uji Friedman test statistik 

bahwa brem cair berbahan dasar ubi dengan penambahan sari 

buah nanas memiliki perbedaan yang signifikan dengan brem 

cair berbahan dasar beras ketan dilihat dari F hitung > F tabel 

yaitu 6.565 > 5.591 sehingga dapat disimpulkan bahwa Ho 

ditolak dan Ha diterima, yang berarti bahwa brem cair berbahan 

dasar ubi dengan penambahan sari buah nanas dapat diterima 

oleh konsumen secara rasa, warna, dan aroma. 

5. Berdasarkan Kurva Hasil Uji F nilai t hitung terletak pada 

daerah penerimaan Ho yang berarti positif, maka dapat 

disimpulkan bahwa ada satu faktor atau aspek yang diterima 

responden pada variabel rasa, warna, dan aroma dan dinyatakan 

bahwa responden lebih menyukai aroma pada brem cair 

berbahan dasar ubi dengan penambahan sari buah nanas. 
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B. Saran 

Adapun saran yang dapat peneliti berikan terkait dengan hasil 

penelitian dari pembahasan sebagai berikut :  

1. Perlu adanya pengembangan resep brem cair yang 

menggunakan bahan dasar selain beras ketan seperti ubi jalar 

dan berbagai bahan dasar lainnya.  

2. Perlu ada eksperimen ubi jalar menjadi produk-produk inovatif 

lainnya. Sehingga, produk yang dikeluarkan tidak cenderung 

monoton dan selalu ada banyak variasi yang tentunya dapat 

diterima di masyarakat pada umumnya.  

3. Penggunaan ubi jalar dalam pembuatan brem cair disarankan 

menggunakan ubi yang agak sedikit lebih tua agar brem cair 

yang dihasilkan lebih berwarna dan lebih kuat alkoholnya.  

4. Harapannya ada penulis yang ingin melakukan penelitian lebih 

lanjut karena belum mengungkapkan secara spesifik tentang 

kandungan gizi atau kandungan lainnya yang ada pada brem 

cair berbahan dasar ubi. 

5. Perlu adanya penambahan ragi pada saat pemeraman agar 

aroma dan rasa alkohol dari brem cair ubi lebih kuat. 

6. Perlu juga adanya penambahan sedikit air pada saat 

pemeraman agar brem itu tidak terlalu kental dan 

menghasilkan warna yang jernih dan tidak keruh. 
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LAMPIRAN 1 

SURAT PENGANTAR PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 2 

KUESIONER PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

Kuesioner Penelitian 

ANALISA TINGKAT KESUKAAN BREM CAIR BERBAHAN DASAR UBI 

DENGAN PENAMBAHAN SARI BUAH NANAS DENGAN BREM CAIR 

BERBAHAN DASAR BERAS KETAN 

Sehubungan dengan penyusunan skripsi dengan judul yang telah disebutkan 

diatas, maka dengan hormat, saya : 

Nama : I Wayan Kariana 

Nim : 317101121 

A. Identitas Responden 

Nama   : 

Jenis Kelamin  :   Laki- Laki      Perempuan 

B. Daftar Pertanyaan 

Petunjuk Pengisian : 

1. Responden diminta untuk mencicipi sempel produk brem cair.  

2. Bacalah dengan saksama setiap pertanyaan dan seluruh alternative 

jawaban yang tersedia.  

3. Pilihlah alternative jawaban yang paling tepat dan betul-betul sesuai 

dengan isi hati dan dengan memberi tanda ( √ ) pada kotak jawaban yang 

tersedia.  

4. Skala penilaian dibuat dengan kriteria : Sangat Suka (SS) : 4 Suka (S) : 3 

Tidak Suka (TS) : 2 Sangat Tidak Suka (STS) : 1  

( Berikan tanda √ pada kolom yang sesuai dengan pendapat anda ) 



 
 

 
 

Lembar Penilaian Responden 

Untuk Brem Cair Berbahan Dasar Ubi Yang Ditambahkan Sari Buah Nanas 

 

 

 

No Pertanyaan 

Variabel Rasa 

SS S TS STS 

1 Brem cair berbahan dasar ubi yang 

ditambah sari buah nanas memiliki rasa 

yang manis dan sedikit asam. 

    

2 Brem cair berbahan dasar ubi yang 

ditambah sari buah nanas memiliki rasa 

yang enak. 

    

No Pertanyaan 

Variabel Warna 

SS S TS STS 

1 Brem cair berbahan dasar ubi yang 

ditambah sari buah nanas memiliki  

warna yang jernih. 

    

2 Brem cair berbahan dasar ubi yang 

ditambah sari buah nanas memiliki  

warna ungu terang yang meanarik. 

    



 
 

 
 

 

Lembar Penilaian Responden 

Untuk Brem Cair Berbahan Dasar Beras Ketan 

 

No Pertanyaan 

Variabel Aroma 

SS S TS STS 

1 Brem cair berbahan dasar ubi yang 

ditambah sari buah nanas memiliki 

aroma yang alkohol yang kuat. 

    

2 Brem cair berbahan dasar ubi yang 

ditambah sari buah nanas memiliki 

aroma yang wangi. 

    

No Pertanyaan 

Variabel Rasa 

SS S TS STS 

1 Brem cair berbahan dasar beras ketan 

memiliki rasa yang manis dan sedikit 

keasaman. 

    

2 Brem berbahan dasar beras ketan 

memiliki rasa yang enak. 

    



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

No Pertanyaan 

Variabel Warna 

SS S TS STS 

1 Berem cair berbahan dasar beras ketan 

Memiliki warna jernih. 

    

2 Berem cair berbahan dasar beras ketan 

Memiliki warna putih yang menarik. 

    

No Pertanyaan 

Variabel Aroma 

SS S TS STS 

1 Brem cair berbahan dasar beras ketan 

memiliki aroma alkohol yang kuat. 

    

2 Brem cair berbahan dasar beras ketan 

memiiki aroma yang wangi. 

    



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 3 

DAFTAR NAMA RESPONDEN 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

DAFTAR NAMA RESPONDEN 

NO NAMA RESPONDEN 

1 Ketut 

2 Azlina  Cantik 

3 Cori Gunawan 

4 Sefi Frista Legoh 

5 Gracia Birgita 

6 Dimas Wagyu Nugroho 

7 Engki Ganteng 

8 Kiwami 

9 Else Darung 

10 Wanda 

11 Deni Krismantoro 

12 Rangga N  

13 Ade Putri 

14 Wemsi Payona Sembiring 

15 Restu 

16 Jacky 

17 Diana H 

18 James Supriyadi 

19 Gerry Geovana 

20 Irfan Hidayatulah 

21 Benedictus Anggito 

22 Mardiansyah Suni 

23 Ndawa Raharja 

24 Novan Nugraha 

25 Aga Imam Ramzi 

26 I Gede Pandu Ariyana 

27 Emsin Soni 

28 Alif Farhan Yuta 

29 Ignasius Afonso 

30 Muhammad Wahid 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 4 

HASIL OLAH DATA 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

HASIL OLAH DATA 

UJI FRIEDMAN BREM CAIR BERBAHAN DASAR UBI DENGAN 

PENAMBAHAN SARI BUAH NANAS 

NPar Tests 

 

Descriptive Statistic 

 N Mean Std. Deviation Minimum Maximum 

RASA 30 1.87 .730 1 4 

WARNA 30 1.90 .712 1 4 

AROMA 30 2.13 .900 1 4 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

RASA 1.85 

WARNA 1.92 

AROMA 2.23 

 

Test Statistics
a
 

N 30 

Chi-Square 6.565 

Df 2 

Asymp. 

Sig. 

.038 

a. Friedman Test 

 

 



 
 

 
 

UJI FRIEDMAN BREM CAIR BERBAHAN DASAR BERAS KETAN 

NPar Tests 

 

Descriptive Statistic 

 N Mean Std. 

Deviation 

Minimum Maximum 

RASA 30 1.93 .828 1 4 

WARNA 30 2.00 .743 1 4 

AROMA 30 2.03 .718 1 4 

 

Friedman Test 

Ranks 

 Mean Rank 

RASA 1.92 

WARNA 2.00 

AROMA 2.08 

 

Test Statistics
a
 

N 30 

Chi-Square 1.000 

Df 2 

Asymp. 

Sig. 

.607 

a. Friedman Test 

 

 

 



 
 

 
 

RASA

SS 9

S 17

TS 3

STS 1

RASA

SS 9

S 16

TS 3

STS 2

 

 

 

 

 

 

 

SAMPLE A SAMPLE B

(Brem Cair Ubi + Sari Buah Nanas) (Brem Cair Beras Ketan)

1 6 6

2 6 7

3 4 6

4 7 8

5 7 8

6 8 7

7 8 8

8 8 6

9 7 5

10 7 8

11 8 8

12 5 3

13 8 8

14 8 7

15 5 5

16 6 4

17 6 6

18 2 2

19 6 6

20 6 6

21 6 6

22 6 6

23 7 7

24 6 6

25 7 6

26 8 6

27 8 8

28 8 7

29 7 8

30 7 8

Hasil Penulisan Panelis Terhadap Rasa 

RESPONDEN



 
 

 
 

WARNA

SS 8

S 18

TS 3

STS 1

WARNA

SS 7

S 17

TS 5

STS 1

 

 

 

 

 

 

 

SAMPLE A SAMPLE B

(Brem Cair Ubi + Sari Buah Nanas) (Brem Cair Beras Ketan)

1 6 6

2 8 8

3 7 7

4 5 4

5 6 7

6 6 7

7 8 5

8 6 8

9 7 6

10 8 8

11 8 8

12 5 7

13 8 7

14 8 7

15 7 5

16 6 7

17 6 6

18 2 2

19 7 6

20 7 5

21 6 6

22 5 4

23 8 6

24 6 6

25 6 6

26 7 6

27 8 8

28 7 8

29 7 8

30 7 7

Hasil Penulisan Panelis Terhadap Warna

RESPONDEN



 
 

 
 

AROMA

SS 7

S 15

TS 5

STS 3

AROMA

SS 6

S 18

TS 5

STS 3

 

 

 

 

 

 

 

 

SAMPLE A SAMPLE B

(Brem Cair Ubi + Sari Buah Nanas) (Brem Cair Beras Ketan)

1 6 7

2 7 5

3 6 6

4 5 5

5 7 6

6 6 7

7 8 7

8 8 7

9 6 6

10 6 8

11 8 8

12 3 6

13 8 8

14 8 5

15 3 8

16 7 6

17 6 6

18 2 2

19 7 7

20 5 5

21 5 6

22 5 5

23 8 6

24 4 6

25 6 6

26 7 6

27 8 8

28 6 8

29 7 6

30 6 6

RESPONDEN

Hasil Penulisan Panelis Terhadap Aroma



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 5  

STANDARD RECIPE 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

STANDARD RECIPE 

Name Of Dish : Brem Ubi + Sari Buah Nanas Cost Per Portion : Rp.13.500 

Number Of Portion : 1 Botol    Selling Price     : Rp.38.571 

 

Total Cost / Portion = Total Cost : Number Of Portion 

   = Rp.13.500 : 1 Botol 

   = Rp.13.500 

Harga Jual / Portion = Cost/Portion x 100/35% 

   = Rp.13.500 x 100/35% 

   = Rp.38.571 

 

 

 

 

 

AMOUNT UNIT AMOUNT UNIT

1 Ubi Jalar 1000 gr 1000 gr Rp. 10.000 Rp. 10.000

2 Ragi Tape/Tapai 2 blok 1 bks Rp. 12.000 RP. 500

3 Sari Buah Nanas 200 ml 1000 ml Rp. Rp. 

Total Cost 

Total Cost                                                                                         Rp.13.500

REMARKNO INGREDIENTS
QUANTITY MARKET PRICE

COST



 
 

 
 

STANDARD RECIPE 

Name Of Dish : Brem Beras Ketan   Cost Per Portion : Rp.11.500 

Number Of Portion : 1 Botol    Selling Price     : Rp.32.857 

 

Total Cost / Portion = Total Cost : Number Of Portion 

   = Rp.11.500 : 1 Botol 

   = Rp.11.500 

Harga Jual / Portion = Cost/Portion x 100/35% 

   = Rp.11.500 x 100/35% 

   = Rp.32.857 

 

 

 

 

 

AMOUNT UNIT AMOUNT UNIT

1 Beras Ketan 1000 gr 1000 gr Rp. 11.000 Rp. 11.000

2 Ragi Tape/Tapai 2 blok 1 bks Rp. 12.000 RP. 500

Total Cost                                                            Rp.11.500

REMARKNO INGREDIENTS
QUANTITY MARKET PRICE

COST



 
 

 
 

STANDARD RECIPE 

Name Of Dish : Sari Buah Nanas   Cost Per Portion : Rp.16.000 

Number Of Portion : 1 Botol    Selling Price     : Rp.45.714 

 

Total Cost / Portion = Total Cost : Number Of Portion 

   = Rp.16.000 : 1 Botol 

   = Rp.16.000 

Harga Jual / Portion = Cost/Portion x 100/35% 

   = Rp.16.000 x 100/35% 

   = Rp.45.714 

 

 

 

 

 

AMOUNT UNIT AMOUNT UNIT

1 Buah Nanas 1000 gr 1000 gr Rp. 10.000 Rp. 10.000

2 Air 1000 ml 1000 ml Rp. 6.000 RP. 6.000

3 Garam Secukupnya ;- ;- ;- ;-

Total Cost

COST REMARK

                                                          Rp.16.000

NO INGREDIENTS
QUANTITY MARKET PRICE



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 6 

DOKUMENTASI 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 7 

LEMBAR BIMBINGAN 
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