
46 
 

BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan analisis data hasil penelitian dapat diambil kesimpulan 

sebagai berikut: 

1. Berdasarkan uji independent sampel t-tes terhadap data karakteristik 

kecap air kelapa diperoleh hasil pada atribut rasa menunjukkan t hitung 

lebih kecil daripada t tabel ( 0,1102 < 2,045 ), yang berarti bahwa 

hipotesis diterima, maka disimpulkan bahwa tidak ada perbedaan yang 

signifikan antara kecap berbahan dasar air kelapa dengan kecap buatan 

pabrik berdasarkan atribut rasa. 

2. Berdasarkan uji independent sampel t-tes terhadap data karakteristik 

kecap air kelapa diperoleh hasil pada atribut warna menunjukkan t 

hitung lebih kecil daripada t tabel ( 0,0980 < 2,045 ), yang berarti 

bahwa hipotesis diterima, maka disimpulkan bahwa tidak ada 

perbedaan yang signifikan antara kecap berbahan dasar air kelapa 

dengan kecap buatan pabrik berdasarkan atribut warna.  

3. Berdasarkan uji independent sampel t-tes terhadap data karakteristik 

kecap air kelapa diperoleh hasil pada atribut aroma menunjukkan t 

hitung lebih kecil daripada t tabel ( 1,7465 < 2,045 ), yang berarti 

bahwa hipotesis diterima, maka disimpulkan bahwa tidak ada 



47 
 

 

 

perbedaan yang signifikan antara kecap berbahan dasar air kelapa 

dengan kecap buatan pabrik berdasarkan atribut aroma.  

B. Saran 

1. Sebaiknya dalam pengembangan penelitian selanjutnya harus 

memperhatikan tentang terminologi dan defenisi kecap secara 

mendetail.  

2. Dalam proses pembuatan kecap harus benar-benar memperhatikan 

bahan-bahan dan sesuai dengan cara pembuatannya, agar menghasilkan 

kecap yang lebih maksimal lagi. 
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LAMPIRAN 
 
 
 
 

 



Lampiran 1 

Surat Pengantar Penelitian 

 



 
 

 

 

1. RASA 

NO Pernyataan  Sampel A 
 (kecap air kelapa) 

Sampel B  
(kecap buatan pabrik)  

SS S B TS STS SS S B TS STS 
1 Sampel ini 

memliki rasa 
yang manis 

          

2 Sampel ini 
memiliki rasa 
yang hambar 

          

3 Sampel ini 
memiliki rasa 
yang pahit 

          

  

2. WARNA 

NO Pernyataan  Sampel A 
 (kecap air kelapa) 

Sampel B  
(kecap buatan pabrik)  

SS S B TS STS SS S B TS STS 
1 Sampel ini 

memiliki 
warna bening 

          

2 Sampel ini 
memiliki 
warna 
kecoklatan 

          

3 Sampel ini 
memiliki 
warna 
kekuningan 

          

 

  



 
 

 

 

3. AROMA 

NO Pernyataan  Sampel A 
 (kecap air kelapa) 

Sampel B  
(kecap buatan pabrik)  

SS S B TS STS SS S B TS STS 
1 Sampel ini 

memiliki 
aroma harum 

          

2 Sampel ini 
memiliki 
aroma tidak 
berbau 

          

 

 

keterangan : 

SS  = Sangat Setuju TS   = Tidak Setuju 

S    = Setuju  STS     = Sangat Tidak Setuju    

B = Netral 

Pendapat : 

............................................................................................................

............................................................................................................

............................................................................................................

............................................................................................................ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

NO. Kecap Air Kelapa Harga 

1 Air Kelapa Rp. 5.000 

2 Gula Merah Rp. 6.000 

3 Gula Pasir Rp. 6.000 

4 Biji Wijen Rp. 2.000 

5 Bawang Putih Rp. 2.000 

6 Daun Salam  Rp. 1.000 

7 Kemiri  Rp. 1.000 

8 Lengkuas Rp. 1.000 

9 Klewek Rp. 3.000 

10 Serai Rp. 1.000 

11 Pala Rp. 1.000 

12 Kacang Kedelai Rp. 13.000 

Total Rp. 42.000 

 

NO. Kecap Buatan Pabrik Harga 

1 Kecap Bango Rp. 3.000 

Total Rp. 3.000 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 



Lampiran 6 

Lembar Bimbingan 
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