BAB V

KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan
Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan sebanyak tiga kali
eksperimen formula chai pao ubi jalar dan chai pao labu kuning, telah

didapatkan :

1. Berdasarkan hasil analisis tingkat kesukaan responden disimpulkan
bahwa tingkat kesukaan responden terhadap chai pao berbahan dasar
ubi jalar berdasarkan aspek aroma,tekstur, dan rasa memiliki nilai
yang lebih tinggi dibandingkan chai pao labu kuning. Dibuktikan
dengan hasil penilaian responden dengan score 3,24 pada indikator
aroma dan 3,48 pada indikator tekstur dan 3,48 pada indikator rasa.

2. Berdasarkan hasil dari penelitian , pada indikator warna chai pao ubi
jalar dan chai pao labu kuning memiliki jumlah nilai yang sama yaitu
3,28.

3. Dari hasil wawancara para ahli maupun penilaian dari responden
terhadap komparasi chai pao labu kuning maupun chai pao ubi jalar
mendapatkan respon yang baik dari responden, yang artinya chai pao
ubi jalar dan chai pao labu kuning dapat diterima dengan baik oleh

masyarakat.
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B. Saran
Adapun saran yang dapat peneliti kemukakan yaitu agar kedepannya
pemanfaatan labu kuning semakin banyak dan berkembang di masyarakat
sehingga terciptanya inovasi-inovasi baru dari labu kuning. Selain itu agar

kedepannya pengenalan produk chai pao lebih ditingkatkan di masyarakat.
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LAMPIRAN
Lampiran 1

SURAT PENELITIAN

YAYASAN PENDIDIKAN KARYA SEJAMTERA
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Lampiran 2

KUISIONER PENELITIAN
1. Nama chai pao yang anda ketahui :
[ |chai pao [ | choi pan [ | chaiKue
2. ldentitas Responden

Isilah identitas anda dengan keadaan sebenarnya

a. Nama

b. Umur

c. Asal

d. JenisKelamin  : 1. Laki-laki [ |
2. Perempuan |:|

e. Pekerjaan : 1. Pelajar |:|

2. Pekerja |:|
3. dll.. I:I

3. Petunjuk Pengisian

Berilah tanda (v') pada kolom yang tersedia sesuai dengan jawaban

Bapak/ibu/saudara(i). Pilihan jawaban yang tersedia adalah :

1. Sangat suka
2. Suka

3. Kurang suka
4. Tidak suka



4. Kuisioner

Aspek

Pertanyaan

Skala

(TD)1

(KS)2 | (9)3

(SS) 4

Rasa

Apakah anda menyukai rasa Chai Pao
menggunakan Labu Kuning ?

Apakah anda menyukai rasa Chai Pao
menggunakan Ubi Jalar ?

Aspek

Pertanyaan

Skala

(TD)1

(KS)2 | (S)3

(SS) 4

Apakah anda menyukai Aroma Chai
Pao menggunakan Labu Kuning ?

Aroma

Apakah anda menyukai Aroma Chai
Pao menggunakan Ubi Jalar ?

Aspek

Pertanyaan

Skala

(TD)1

(KS)2 | (9)3

(SS) 4

Tekstur

Apakah anda menyukai Tekstur Chai
Pao menggunakan Labu Kuning ?

Apakah anda menyukai Tekstur Chai
Pao menggunakan Ubi Jalar ?

Aspek

Pertanyaan

Skala

(TD)1

(KS)2 | (9)3

(SS) 4

Apakah Warna Chai Pao Labu
Kuning menarik?

Warna

Apakah Warna Chai Pao Ubi Jalar
menarik ?

5. Apakah chai pao tersebut memiliki rasa yang sama dengan yang pernah

anda coba :

Ya [ | Tidak

Kritik dan Saran :




Lampiran 3

DAFTAR NAMA RESPONDEN

No. Nama Jenis Kelamin Usia
1. | Arsenia Romana Triwahyuni | Perempuan 21
2. lImy Zakyiah Perempuan 19
3. Winarni Perempuan 21
4. Nuriyanti Perempuan 22
5. Teuku Malinda Perempuan 18
6. Sabrina Hazrati Perempuan 20
7. Helly Rahmawati Perempuan 22
8. Yustiana Sri Hartati Perempuan 20
Q. Irma Nazira Perempuan 19

10. Elta Almunawaroh Perempuan 20

11. Nelsa Afrialiska Perempuan 21

12. Revika Wiladarika Perempuan 21

13. Kinanti Sri Rahayanti Perempuan 21

14, Mila Sari Dewi Perempuan 20

15. Sherina Perempuan 21

16. Yustiana Sri Hartati Perempuan 24

17. Tiffany Amanda Perempuan 22

18. Putri Igomah Salwatari Perempuan 20
19. Sri Rahayu Perempuan 20
20. Amelda Oktavianti Putri Perempuan 19
21, Mita Novela Perempuan 21
22. Nimas Sekar Arum Perempuan 20
23. Rini Rahmia Putri Perempuan 18
24, Herlina Ardila Putri Perempuan 20
25. Oriza Azura Perempuan 22




Lampiran 4

PENYEBARAN KUISIONER




Lampiran 5

LEMBAR BIMBINGAN
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