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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

Eksperimen mengenai tepung biji durian dalam eksperimen ini telah 

peneliti amati dengan memaksimalkan kualitas tepung biji durian dalam 

pembuatan marmer cake. Ini terbukti melalui aroma, waran, rasa, tekstur 

dan penampilan dimana faktor-faktor ini merupakan kualitas tepung biji 

durian dalam pembuatan marmer cake. Berdasarkan peneliti yang 

dilakukan, maka terdapat beberapa indikator dengan hasil analisis data 

dapat diambil kesimpulan sebagai berikut: 

1. Rasa  

Dari aspek data yang didapatkan dari penelis, aspek rasa memiliki 

penilain SS sebanyak empat belas orang. Hal ini menunjukkan bahwa 

produk marmer cake tepung biji durian yang menggunakan resep ke 

dua dari percobaan, sehingga produk tersebut dapat diterima.  

2. Aroma 

Pada aspek aroma yang didapat dari panelis, aspek aroma memiliki 

penilaian S sebanyak Sembilan belas orang. Hal ini juga karna ada 

penambahan vanilla essence dan tepung biji durian untuk memperkuat 

aroma marmer cake tepung biji durian. 
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3. Warna  

Dari aspek warna penilaian penelis, aspek warna ini memiliki 

penilaian S sebanyak tujuh belas orang, marmer cake tepung biji duria 

memiliki warna cokelat yang pas dari warna alami tepungnya. 

4. Tekstur   

Dari aspek tekstur marmer cake tepung biji durian memiliki tekstur 

lembut, empuk, dan mengembang sehingga penelis memberikan 

penilaian S sebanyak dua puluh dua orang yang berarti penelis 

menyukai dari segi tekstur marmer cake tepung biji durian.  

5. Penampilan  

Pada aspek penampilan marmer cake tepung biji durian memiliki 

penampilan yang cantik dan menarik. Hal ini dapat dilihat dari 

penilaian penelis yang memeberikan penilaian S sebanyak delapan 

belas orang, pada penilaian marmer cake tepung biji durian. 

B. Saran 

Berdasarkan hasil penelitian dan kesimpulan di atas, peneliti 

memiliki saran bagi peneliti yang akan melanjutkan dan mengembangkan 

penelitian ini lebih lanjut. Saran yang diberikan mengenai komposisi dan 

proses pembuatan sehingga dihasilkan produk marmer cake tepung biji 

durian yang lebih baik.  

1. Biji durian bisa digunakan untuk mengganti peran tepung terigu secara 

utuh bila dilakukan penelitian lebih lanjut dikarenakan karakteristik 
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rasa, tekstur, dan penampilan sudah bagus, hanya saja warna dan 

aroma lebih baik menggunakan tepung terigu karena untuk aroma 

tepung biji durian sangat terasa dan warna yang cokelat. 

2. Penambahan gula dan vanilla essence juga akan berpengaruh terhadap 

rasa dan aroma agar semakin manis serta menambah wangi marmer 

cake tepung biji durian. 

3. Peneliti ingin meningkatkan kualitas aroma, rasa, warna, tekstur, dan 

penampilan dalam pembuatan marmer cake tepung biji durian agar 

hasilnya lebih maksimal. 

4. Untuk penelitian selanjutnya meneliti tentang keefektifan penggunaan 

tepung biji durian sebagai alternatif pengganti tepung biji durian. 
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LAMPIRAN 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Lampiran 1 Surat Permohonan Penelitian 

 



 
 

 

Lampiran 2 Kuesioner 

KUESIONER 

FORMULIR PENILAIAN 

 

Nama   : …………………………………………………………… 

Jenis Kelamin  : …………………………………………………………… 

NIM   : …………………………………………………………… 

Tanggal Penilaian : …………………………………………………………… 

Bahan/Sampel  : Marmer Cake Tepung Biji Durian 

Dihadapan saudara/i disajikan sampel marmer cake tepung biji durian. 

Saudara/i diminta untuk memberikan penilaian pada kolom yang tersedia dalam 

lembar penilaian sesuai dengan pertanyaan yang diajukan oleh peneliti sesuai 

kriteria penelitian yang telah ditentukan terhadap sampel tersebut, degan 

memberikan tanda centang () pada tingkat penilaian sesuai dengan apa yang 

telah saudara/i coba. 

Ketentuan penilaian: 

1. Kejujuran diutamakan dalam penilaian ini. 

2. Berikan penilaian sesuai dengan pertanyaan yang diajukan oleh peneliti 

dalam lembar penelitian. 

3. Pemberian nilai mulai dari SS (Sangat Suka), S (Suka), C (Cukup), TS 

(Tidak Suka), STS (Sangat Tidak Suka). 

4. Pastikan mencoba sampel yang telah disediakan peneliti dan beri nilai pada 

masing-masing aspek yang terdapat pada lembar penilaian. 

5. Jika tidak paham mengenai ketentuan penilaian, segera tanyakan kepada 

peneliti. 



 
 

 

LEMBAR PENILAIAN 

 

Petunjuk: 

1. Bacalah pertanyaan dengan telit tanpa ada yang terlewatkan. 

2. Penelis akan diberi beberapa pertanyaan dan berilah tanda centang () pada 

pilihan penilaian yang dikehendaki dengan skala penilaian sebagai berikut: 

Sangat Suka (SS)  : 5 

Suka (S)   : 4 

Cukup (C)   : 3 

Tidak Suka (TS)  : 2 

Sangat Tidak Suka (STS) : 1 

3. Apakah anda menyukai varian dari cake? 

              Ya            Tidak. Alasannya? 

4. Apakah anda mengetahui marmer cake? 

              Ya            Tidak. Alasannya? 

 

Aspek Warna 

No  Pernyataan 

Sampel Marmer Cake Tepung 

Biji Durian 

SS S C TS STS 

1 Apakah saudara menyukai warna cokelat marmer 

cake tepung biji durian? 

     

 

 

 



 
 

 

Aspek Penampilan  

No  
 

Pernyataan 

Sampel Marmer Cake Tepung 

Biji Durian 

SS S C TS STS 

1 Apakah saudara menyukai penampilan menarik 

marmer cake tepung biji durian?  

     

 

Aspek Tekstur 

No  Pernyataan 

Sampel Marmer Cake Tepung 

Biji Durian 

SS S C TS STS 

1 Apakah saudara menyukai tekstur lembut 

marmer cake tepung biji durian? 

     

 

Aspek Aroma 

No  Pernyataan 

Sampel Marmer Cake Tepung 

Biji Durian 

SS S C TS STS 

1 Apakah saudara menyukai aroma marmer cake 

tepung biji durian? 

     

 

Aspek Rasa 

No  Pernyataan 

Sampel Marmer Cake Tepung 

Biji Durian 

SS S C TS STS 

1 Apakah saudara menyukai rasa manis marmer 

cake tepung biji durian? 

     

 



 
 

 

Pendapat Responden: 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Lampiran 3 Data Tunggal 

Responden 

Pertanyaan 

Kualitas Marmer Cake 

Warna Cokelat 

Marmer Cake 

Rasa Manis Marmer 

Cake 

Aroma Marmer Cake Tekstur Lembut Penampilan Menarik 

STS TS C S SS STS TS C S SS STS TS C S SS STS TS C S SS STS TS C S SS 

1                          

2                          

3                          

4                          

5                          

6                          

7                          

8                          

9                          

10                          

11                          

12                          

13                          

14                          

15                          

16                          

17                          

18                          

19                          

20                          

21                          



 
 

 

22                          

23                          

24                          

25                          

26                          

27                          

28                          

29                          

30                          

31                          

32                          

33                          

34                          

35                          

36                          

37                          

Jumlah - 1 8 17 11 1 1 9 12 14 1 2 9 19 6 - - 10 22 5 - - 11 18 8 

 

Keterangan: 

1 = Sangat Tidak Suka (STS) 

2 = Tidak Suka (TS) 

3 = Cukup (C) 

4 = Suka (S) 

5 = Sangat Suka (SS) 



 
 

 

Lampiran 4 Lembar Bimbingan 
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