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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

Eksperimen mengenai tepung pisang dalam eksperimen ini telah 

peneliti amati dengan memaksimalkan kualitas tepung pisang dalam 

pembuatan kue putu ayu. Ini terbukti melalui aroma, waran, rasa, tekstur 

dan penampilan dimana faktor-faktor ini  merupakan kualitas tepun pisang 

dalam pembuatan kue putu ayu. Berdasarkan penelitian yang dilakukan, 

maka terdapat beberapa indikator dengan hasil analisis data dapat diambil 

kesimpulan sebagai berikut: 

1. Rasa  

Dari aspek data yang didapatkan dari penelis, aspek rasa 

memiliki nilai 5 sebanyak dua belas orang. Hal ini menunjukkan 

bahwa produk kue putu ayu tepung pisang yang menggunakan sesuai 

dengan resep sehingga menghasilkan kualitas yang baik. Pada 

percobaan yang ketiga ini produk sudah dapat diterima oleh 

masyarakat.  

2. Aroma 

Pada aspek aroma yang didapat dari responden, aspek aroma 

memiliki nilai 5 sebanyak lima belas orang. Hal ini karena pada 

adonan kue putu ayu ada penambahan essence santan dan tepung 

pisang sehingga untuk memperkuat aroma kue putu ayu. 
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3. Warna  

Dari aspek penilaian penelis, aspek warna ini memiliki nilai 4 

sebanyak Sepuluh orang penelis, karna kue putu ayu tepung pisang 

memiliki warna yang kurang terhadap warna pisangnya, sehingga 

penilaiannya sebanyak empat.  

4. Tekstur   

Dari aspek tekstur kue putu ayu tepung pisang memiliki tekstur 

yang empuk dan juga mengembang sehingga penelis memberikan nilai 

5 sebanyak dua puluh yang berarti penelis menyukai dari segi tekstur 

kue putu ayu tepung pisang ini.  

5. Penampilan  

Pada aspek penampilan kue putu ayu tepung pisang memiliki 

penampilan yang menarik. Dan tekstur yang cukup lembut dan empuk. 

Hal ini dapat dilihat dari penilaian penelis yang memeberikan nilai 5 

sebanyak sembilan belas orang, pada penilaian kue putu ayu tepung 

pisang.  

B. Saran  

1. Menurut penelis, penggunaan kuning telur juga akan mempengaruhi 

tingkat kelembutan pada tekstur kue putu ayu tepung pisang. 

2. Penambahan gula dan santan juga akan berpengaruh terhadap rasa dan 

aroma akan semakin manis. 
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3. Penggunaan kuning telur lebih banyak dari pada putih telur akan 

berpengaruh terhadap tekstur yang akan lebih lembut dan semakin 

empuk.  

4. Dapat menggunakan pewarna kuning muda untuk mendapatkan warna 

kuning putac dari kue putu ayu.  
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LAMPIRAN 1 

SURAT PENGANTAR PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 2 

KUESIONER PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

KUESIONER PENELITIAN 

 

ANALISA KUALITAS TEPUNG PISANG PADA OLAHAN KUE PUTU AYU  

Sehubungan dengan penyusunan skripsi dengan judul yang telah disebutkan 

diatas, maka dengan hormat, saya: 

Nama  : Seripah  

Nim  : 318101298 

A. Identitas Responden 

Nama : 

Jenis Kelamin : Laki- Laki  / Perempuan 

B. Daftar Pertanyaan 

Petunjuk Pengisian : 

1. Responden diminta untuk mencicipi sempel produk kue putu ayu. 

2. Bacalah dengan saksama setiap pertanyaan dan seluruh alternative 

jawaban yang tersedia. 

3. Pilihlah alternative jawaban yang paling tepat dan betul-betul 

sesuai dengan isi hati dan dengan memberi tanda ( √ ) pada kotak 

jawaban yangtersedia. 

4. Skala penilaian dibuat dengan kriteria : Sangat Suka (SS) : 5 Suka 

(S) : 4 Cukup (C) : 3  Tidak Suka (TS) : 2 Sangat Tidak Suka 

(STS) : 1 

   ( Berikan tanda √ pada kolom yang sesuai dengan pendapat anda ) 

 

 



 

 
 

 

Lembar Penilaian Responden 

Kue Putu Ayu yang menggunakan tepung pisang 

No Pertanyaan 

Variabel Rasa 

SS S C TS STS 

1 Kue putu ayu yang berbahan dasar 

tepung pisang memiliki rasa ada 

tepung pisang. 

     

 

No Pertanyaan 

Variabel Aroma 

SS S C TS STS 

1 Kue putu ayu yang berbahan dasar 

tepung pisang memiliki aroma pisang. 

     

 

No Pertanyaan 

Variabel Warna  

SS S C TS STS 

1 Kue putu ayu yang berbahan dasar 

tepung pisang memiliki warna yang 

coklat muda. 

     

 

No Pertanyaan 

Variabel  Tekstur 

SS S C TS STS 

1  Kue putu ayu yang berbahan dasar 

tepung pisang memiliki tekstur yang 

     



 

 
 

empuk dan mengembang.  

 

No Pertanyaan 

Variabel penampilan  

SS S C TS STS 

2  Kue putu ayu yang berbahan dasar 

tepung pisang memilikipenampilan 

yang sangat menarik. 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 3 

DAFTAR TABEL TUNGGAL  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Responden            Pertanyann 

Kualitas Kue Putu Ayu 

Rasa yang pisang Aroma pisang Warna 

Coklat muda menarik  

Tekstur 

Lembut 

Penampilan menarik 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

1     √     √     √     √   √   

2     √     √   √       √    √  

3    √     √     √      √     √ 

4     √     √     √     √     √ 

5     √     √   √       √     √ 

6   √     √     √       √     √ 

7   √     √      √     √     √  

8     √     √     √     √     √ 

9    √     √     √     √     √  

10     √     √    √      √     √ 



 

 
 

11     √     √    √      √     √ 

12     √     √   √       √     √ 

13    √     √      √     √     √ 

14    √     √    √     √       √ 

15  √     √     √    √     √ √    

16    √      √   √      √     √  

17     √    √   √       √      √ 

18     √     √   √     √      √  

19     √     √     √     √     √ 

20   √      √     √     √     √  

21   √       √     √     √     √ 

22    √     √   √        √     √ 

23    √      √   √      √     √  

24    √     √     √      √     √ 

25   √      √    √      √      √ 

26  √      √      √    √     √   

27   √      √    √       √     √ 



 

 
 

28   √       √  √        √    √  

29    √     √     √      √     √ 

30     √     √    √     √      √ 

Jumlah - 2 7 9 12 - 1 3 11 15 - 4 10 10 6 - 1 1 7 20 - 1 2 8 19 

 

Keterangan:  1 = STS –Sangat Tidak Suka 

   2 = TS - Tidak Suka 

 3 = C   - Cukup 

 4 = S   – Suka 

5 = SS  - Sangat Suka 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 4 

DOKUMENTASI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 5  

LEMBAR BIMBINGAN 
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