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BAB V 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Simpulan dari jurnal ini membuat penulis memiliki pengalaman yang sangat 

banyak dan berkesan. Karena penulis dapat menyelesaikan On The Job Training 

selama  6 bulan di The Rich Jogja Hotel. Hal ini diadakan oleh pihak STP 

AMPTA Yogyakarta demi mewujudkan masa depan mahasiswanya. Red Velvet 

Cake sebagai pembahasan di jurnal ini karena merupakan salah satu menu dessert 

yang ada di The Rich Hotel Jogja. 

Red Velvet Cake disebutkan berasal dari Department Store Earton di 

Kanada. Ini adalah sebuah restoran sekaligus toko roti. Pada tahun 1940 hingga 

1950-n istri dari pemilik tempat tersebut membuat red velvet dengan resepnya 

sendiri, lalu menjualnya. 

Di The Rich Hotel Yogyakarta juga terdapat menu dessert Red velvet Cake, 

yang merupakan sebagai menu hidangan penutup juga dapat sebagai menu lunch 

di Peony Restaurant. Red velvet cake yang ada di The Rich Hotel Yogyakarta 

memiliki rasanya yang enak dan terdapat 3 layered ( lapisan ) yang teridiri dari 

red sponge, cream cheese, red dusting.  

Di The Rich Hotel Yogyakarta menu dessert Red Velvet Cake ini cukup 

banyak penggemarnya, dan sering digunakan untuk hidangan penutup di acara-

acara yang ada di hotel, baik hanya metting ataupun lunch dan dinner 
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1. Untuk pembuatan Red velvet Cake memerlukan kesabaran dan ketelitian 

dalam proses pembuatanya agar tidak terjadinya kegagalan. 

2.  Agar tidak terjadi kegagalan dalam proses pembuatan kue, sebaiknya 

harus lebih memperhatikan standard recipe yang digunakan, lakukan step 

by step pembuatannya dengan benar.  

3.  Sebelum memulai juga harus menyiapkan dan meneliti peralatan – 

peralatan yang akan di gunakan saat proses pembuatan cake. Agar tidak 

mengalami kegagalan saat pembuatan sudah dilakukan.  

4.  Untuk pembuatan Red velvet Cake juga  memperhatikan  bahan – bahan 

yang digunakan. Agar  menghasilkan cake yang maksimal. 

5. Harus lebih teliti dalam ketentuan suhu dan temperatur untuk penggunaan 

oven.  

6. Usahakan untuk tidak membuka tutup oven ketika memanggang. 
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LAMPIRAN 

A. Sertivikat On Job Training 
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B. Surat Permohonan PKL 
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C. Surat Keterangan di berikan Kesempatan PKL 
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D. Surat Keterangan Telah Melaksanakan PKL 
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E. Evaluasi Job Training 
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