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BAB V 

PENUTUP 

 

A. KESIMPULAN 

 

         Berdasarkan hasil pembahasan yang telah di uraikan  maka penulis dapat 

mengambil kesimpulan sebagai berikut: 

 1. Hygiene dan sanitasi yang terdapat di Hotel Java Heritage sebagian besar belum 

sesuai sebagaimana semestinya 

 2. Penerapan hygiene dan sanitasi pada masakan di Hotel Java Heritage sudah sesuai 

dengan semestinya. 

B. Saran 

 

 Berdasarkan kesimpulan yang dibahas, penulis dapat memberikan saran berikut: 

 1. Executive chef harus turun tangan untuk mengawasi dan menyesuaikan hygiene 

dan Sanitasi bahan makanan, minuman, dapur dan peralatan yang digunakan agar 

sesuai dengan SOP yang semestinya . 

 2. Executive chef harus selalu mengawasi setiap pekerjaan yang dilakukan oleh 

bawahannya dan memberi pengarahan agar bisa melaksanakan sanitasi hotel 

secaa maksimal 

 3. Kepala kitchen harus lebih mengawasi setiap pekerjaan yang dilakukan oleh 

karyawan dan trainee untuk memastikan kesesuaian hygiene dan sanitasi yang di 

terapkan dan dilakukan sebaik mungkin. 
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LAMPIRAN 

 

 

Gb. 1 Ruang Cold Kitchen  

 

 

Gb. 2 Ruang Cold Kitchen 
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Gb. 3 Ruang Cold Kitchen 

 

 

Gb. 4 Ruang Hot Kitchen 
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Gb. 5 Ruang Hot Kitchen 

 

 

Gb. 6 Ruang Hot Kitchen 
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   Gb. 7 Ruang Hot Kitchen 
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