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BAB V 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan pembahasan yang telah peneliti sampaikan diatas, maka 

dapat diambil kesimpulan sebagai berikut: 

 

1. Dapat mengetahui produk cake yang banyak digemari oleh tamu pada saat 

breakfast. Penulis juga dapat membuat olahan tiramisu cake untuk 

keperluan breakfast di Gandhiva Restaurant Indoluxe Hotel Jogjakarta. 

 

2. Dapat mengetahui perbedaan potongan cake untuk  breakfast, coffee break, 

welcome cake dan birthday cake. 

 

3. Dapat mengetahui cara penyimpanan produk cake yang baik dan benar, agar 

cake tidak cepat rusak, bisa tahan lama dan tidak mudah basi.  
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B. Saran 

Berikut saran dari penulis untuk Indoluxe Hotel Jogjakarta adalah : 

1. Komunikasi antar sesama staff dan juga training di Food and Beverage 

Department maupun dengan departemen lain agar ditingkatkan lebih baik 

lagi supaya tidak terjadi miskomunikasi dan keluhan tamu. 

 

2. Selalu menjaga hygiene dan sanitasi alat untuk membuat produk aneka 

cake,seperti mixer dan selalu menjaga kebersihan tempat kerja. 

 

3. Meningkatkan presentasi sebuah platting untuk coffe break, honeymoon 

cake, welcome cake, dan birthday cake.  

 

4. Terus berinovasi dan semakin baik dalam melayani tamu. 
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