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BAB V  

 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan kesimpulan yang diperoleh oleh penulis serta analisa 

dari hasil Praktek Kerja Lapangan dapat disimpulkan bahwa penerapan 

personal hygiene dan  sanitasi pada food and beverage product di Gallery 

Prawirotaman belum sepenuhnya terlaksana dengan baik dikarenakan ada 

beberapa staff kitchen yang belum sepenuhnya menaati standart 

operasional procedure (SOP) mengingat pentingnya hygiene sanitasi pada 

food beverage product untuk menunjang standart kualitas makanan yang 

diproduksi oleh kitchen.  

Kurangnya pengawasan dari staff kitchen terhadap sanitasi area 

kerja pengawasan terhadap penyimpanan bahan makanan. Hal ini 

menyebabkan seringnya terjadi bahan makanan menjadi kurang layak 

untuk diolah atau dikonsumsi sehingga mengakibatkan pekerjaan menjadi 

kurang efektif dan makanan dapat terkontaminasi oleh bakteri. 

B. Saran  

Berdasarkan kesimpulan maka penulis dapat menguraikan beberapa 

saran bagi karyawan/staff food and beverage product department di 

Gallery Prawirotaman Hotel yaitu : 

1. Staff kitchen harus lebih meningkatkan kepedulianya terhadap sanitasi 

lingkungan area kerja dan personal hygiene.  
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2. Executive chef harus lebih tegas dalam menegur atau memberikan 

sanksi  pada staff yang melanggar aturan. Perlunya pengawasan kepada 

staff kitchen dalam hal hygiene dan sanitasi makanan, karena hal 

tersebut sangat penting dalam meningkatkan standart kualitas makanan. 

3. Untuk menghindari berbagai dampak negatif yang timbul akibat 

kurangnya pemenuhan standart kualitas makanan permintaan tamu 

sebaiknya para staff kitchen section lebih bertanggung jawab terhadap 

pekerjaan masing-masing dan mentaati serta mengedepankan standart 

operasinal prosedur yang telah ditentukan oleh pihak hotel. 
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LAMPIRAN 



 

 
 

Lampiran 1 Surat Permohonan Praktek Kerja Lapangan 



 

 
 

Surat Permohonan Praktek Kerja Lapangan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Lampiran 2 Surat Keterangan Tanda Terima Praktek Kerja Lapangan 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

Lampiran 3 Sertifikat Praktek Kerja Lapangan 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

Lampiran 4 Nilai Praktek Kerja Lapangan  
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