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BAB V 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan pengamatan penulis saat melakukan penelitian 

pembuatan chocolate molten di hotel Royal Ambarrukmo, penulis dapat 

menyimpulkan bahwa : 

1. Pembuatan chocolate molten dilakukan sesuai standard operasional 

procedure sudah cukup baik. 

2. Dalam pembuatan chocolate molten selalu menerapkan FIFO dalam 

melakukan penyimpanan dan pemakaian bahan dan peralatan. 

3. Dalam pembuatan Chocolate molten harus mengikuti standar resep 

sehingga produk chocolate molten tidak mengalami gagal. 

B. Saran 

Setelah melakukan penelitian pembuatan chocolate molten di hotel 

Royal Ambarrukmo, penulis mempunyai beberapa saran, seperti : 

1. Selalu memahami standar resep untuk meminilisir kegagalan dalam 

pembuatan produk. 

2. Penggunaan Fifo harus selalu diterpkan agar produk yang dibuat Aman. 

3. Selalu menaati standard operasional procedure untuk keselamatan 

dalam bekerja.
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