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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan uraian diatas mengenai penyusunan menu di Kitchen 

Gallery Prawirotaman Hotel, yang telah diungkapkan penulis pada bab 

sebelumnya serta dari hasil analisis tentang permasalahan yang timbul, maka 

penulis menarik kesimpulan bahwa : 

Penyusunan menu yang ada di Kitchen sangatlah penting sebagai sumber 

informasi mengenai bahan - bahan apa saja yang diperlukan, apakah tersedia 

atau tidak. Dapat juga memberikan informasi mengenai peralatan - peralatan 

apa saja yang digunakan pada saat proses pengholahan bahan masakan hingga 

saat penyajian. 

B. Saran 

Berdasarkan kesimpulan diatas penulis ingin memberikan saran, 

melihat barang baku yang kehabisan stok dan keterlambatan datangnya barang 

baku penulis menyarankan untuk terus selalu mengawasi stok bahan agar tidak 

mengganggu ketersediaan dapur dan juga selalu follow up terhadap department 

purchasing mengenai bahan - bahan apa saja dan jadwal kedatangan bahan - 

bahan yang telah dipesan kepada Supplier agar nantinya mempermudah dalam 

proses pengolahan hidangan. 
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Tanda Terima PKL 
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Nilai OJT PKL 
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