
 

BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan. 

 

Berdasar pada beberapa analisa yang tertera pada bab sebelumnya 

penulis dapat menyimpulkan bahwasanya : 

1. Kondisi hygienen sanitation di Royal Ammbarukmo Yogyakarta 

masih perlu ditingkatkan lagi terutama dibagian saluran air yang 

masih cukup kotor dan mengalami mampet. 

2. Kebersihan dalam melakukan proses malakukan persiapan sebelum 

memasak juga perlu ditingkatkan lagi karena masih ditemukan 

beberapa masalah. 

3. Fasilitas pada beberapa alat yang digunakan dan juga tempat 

penyimpanan perlu untuk dilakukan perbaikan secara berkala 

dikarenakan mengalami beberapa masalah. 

B. Saran. 

 

Penulis mencoba memberikan beberapa gagasan atau saran yang 

nantinya diharapkan dapat memberikan manfaat bagi pihak hotel Royal 

Ammbarukmo Yogyakarta. Pihak hotel dapat meninjau kembali proses 

persiapan bahan makanan yang akan digunakan juga dapat meningkatkan 

kembali beberapa fasilitas yang seharusnya perlu dilakukan perbaikan. 

Karena hal ini sangat berpengaruh untuk kenyamanan dan kelangsungan 

bekerja. 
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LAMPIRAN 

 
Lembar penilaian. 
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Sertifikat lulus praktik kerja lapangan. 
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