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BAB V 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan  

Plating Makanan juga bukan hal yang mudah dilakukan, namun 

Plating makanan bukanlah hal yang mustahil dilakukan anak Trainee jika 

mau belajar dan mau memperhatikan komponen apa saja yang penting 

dalam Plating terutama untuk Romantic Dinner. 

Plating juga menjadi hal penting sebagai visualisasi sebuah hidangan 

yang bisa dikatakan High Class, semakin mahal hidangan yang disajikan 

maka Plating yang dilakukan menggunakan teknik yang rumit dan 

komponen yang lebih complex agar hidangan tersebut memiliki sebuah seni 

yang dijual kepada pembeli. 

Untuk kendala yang ada sebaiknya dari Steward selalu mengecek 

ketersediaan Plate yang ada dan melaporkan ke FB manajer bahwa tim 

kekurangan Plate untuk Romantic Dinner, lalu untuk masalah miss 

komunikasi sebaiknya diatasi dengan adanya Briefing terlebih dahulu agar 

tidak terjadi lagi miss komunikasi lagi, hal ini penting untuk 

memaksimalkan Plating dan tim bisa bekerja dengan tidak terburu-buru 

karena sudah di Prepare dengan baik tinggal menunggu waktu saat tamu 

sudah datang dan sudah diminta oleh tim FBS. 
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B. Saran  

1. Meningkatkan kompetensi karyawan  

2. Memberikan perhatian yang lebih tinggi pada hidangan yang disajikan. 

3. Menambah jenis Plate agar banyak kreasi dari makanan yang 

dihidangkan. 

4. Melakukan briefing untuk pembagian Job Desk yang jelas agar tidak 

miss komunikasi. 

5. Melakukan improve dalam menu Romantic Dinner. 
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