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6. Semua pihak yang telah membantu dalam penyusunan laporan tugas akhir ini, 

yang tidak dapat penulis sebutkan satu persatu.  

Serta penulis juga mempersembahkan laporan tugas akhir ini kepada : 

1. Kedua orang tua, yang telah memberikan dukungan baik finansial, motivasi 

serta do’a yang tiada henti untuk penulis.  
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BAB I 

PRNDAHULUAN 

A. Latar Belakang 

Praktik Kerja Lapangan (PKL) merupakan salah satu kegiatan untuk 

menerapkan ilmu langsung industrii terkait sesuai dengan ilmu yang telah 

diperoleh selama perkuliahan. Adapun tujuan dari Praktik Kerja Lapangan bagi 

mahasiswa yaitu mengembangkan kemampuan dan keterampilan mengenai 

perhotelan untuk kemudian diterapkan pada kegiatan nyata, agar mahasiswa 

mengeti bagaimana cara kerja di departemen suatu hotel dan siap untuk bekerja 

setelah lulus kuliah nanti. Seiring dengan perkembangan zaman membuat 

persaingan bisnis semakin ketat yang ditandai dengan adanya berbagai macam 

inovasi bermunculan, dengan deikian dituntut untuk semakin berkembang 

khususnya di industri perhotelan. 

Yogyakarta merupakan salah satu kota tujuan wisata di indonesia, 

dengan keberagaman budaya, seni, dan wisata alamnya sehingga menjadikan 

Yogyakarta sebagai tujuan favorit bagi wisatawan. Sebagai Kawasan yang 

menjadikan pariwisata sebagai prioritas utama, Yogyakarta memiliki berbagai 

fasilitas dan sarana pendukung yang cukup memadai, salah satu akses bagi 

wisatawan mancanegara berkunjung ke Yogyakarta yaitu melalui Bandara 

Internasional Yogyakarta yang statusnya telah menjadi bandara internasional 

pada tahun 2019. 

Keberadaan Bandara Yogyakarta International Airport ini memberikan 

kemudahan akses bagi wisatawan dari berbagai daerah dan mancamegara 
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untuk mengunjungi Yogyakarta dan sekitarnya. Sejumlah tempat wisata di 

Yogyakarta memang sudah begitu popular, baik dikalangan wisatawan 

domestik maupun wisatawan mancanegara. Dengan semakin dikenalnya 

Yogyakarta sebagai tujuan wisata maka, berkembang pula berbagai akomodasi 

lainnya, berupa hotel, penginapan atau homestay yang tersebar hampir 

diseluruh pelosok kota Yogyakarta. 

Pada bidang industri, perhotelan adalah industri yang menawarkan 

sebuah penginapan dan dilengkapi dengan fasilitas pendukung lainnya guna 

menjadi daya tarik tersendiri. Di dalam sebuah hotel terdapat beberapa 

department, salah satunya Food & Beverage Department 

Food & Beverage Department adalah bagian dari hotel yang mengurus 

dan bertanggung jawab teradap kebutuhan pelayanan makanan dan minuman 

bagi tamu. Dalam menjalankan tugasnya Food & Beverage Department 

mempunyai dua bagian yaitu F&B Product dan F&B Service, kedua bagian 

tersebut saling bekerja sama. F&B Product memegang peranan yang tidak 

kalah penting dengan bagian lainnya yang ada di hotel, tugas F&B Product 

adalah mengolah suatu bahan makanan menjadi suatu hidangan yang dapat 

dinikmati oleh tamu. Dalam penyajian hidangan makanan di hotel memiliki 

standar kualitas yang baik untuk bahan dan cara pengolahan. Penyajian 

makanan merupakan suatu cara untuk menyuguhkan makanan kepada para 

tamu untuk disantap secara keseluruhan yang sudah diatur dan telah 

disesuaikan dengan permainan warna yang disusun secara menarik agar dapat 

menambah nafsu makan. 
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Dalam memenuhi kebutuhan tersebut pihak hotel akan menyajikan 

hidangan makanan dengan menambahkan garnish agar tampilan makanan 

menjadi lebih menarik. Garnish adalah hiasan yang digunakan untuk makanan 

maupun minuman yang umumnya bisa dimakan dan dibuat sedemikian rupa 

sehingga menunjang penampilan suatu hidangan, sekaligus menggugah selera 

makan seseorang. Kreasi dalam men-garnish pada penyajian sangat penting 

agar terciptanya tampilan sebuah hidangan yang menarik. Seperti kreasi 

garnish pada penyajian product pastry yang ada di Hotel Royal Ambarrukmo 

Yogyakarta agar produk yang dihasilkan dapat menggugah selera bagi 

seseorang untuk menikmatinya. 

Dengan ditulisnya laporan  tugas akhir ini diharapkan bisa menjadi lebih 

kreatif dalam menyajikan suatu hidangan guna meningkatkan kualitas 

makanan. 

B. Rumusan Masalah 

1. Bagaimana kreasi garnish pada penyajian hidangan pastry di hotel royal 

ambarrukmo yogyakarta? 

2. Apa saja pengaruh dari adanya garnish pada penyajian hidangan pastry? 

3. Apa saja aspek yang dipertimbangkan dalam membuat garnish pada 

penyajian hidangan pastry di Hotel Royal Ambarrukmo Yogyakarta? 

C. Tujuan Penulisan Laporan Tugas Akhir 

1. Untuk mengetahui kreasi dalam garnish hidangan pastry di Hotel Royal 

Ambarrukmo Yogyakarta. 
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2. Untuk mengetahui pengaruh dari adanya garnish pada penyajian hidangan 

pastry. 

3. Untuk mengetahui aspek yang dipertimbangkan dalam mambuat garnish 

pada penyajian hidangan pastry di Hotel Royal Ambarrukmo Yogyakarta. 

D. Manfaat Penulisan Laporan Tugas Akhir 

1. Manfaat Bagi Mahasiswa 

a. Memperdalam dan meningkatkan keterampilan serta kreativitas diri 

b. Dapat Menaikkan keahlian, pengetahuan, gagasan– gagasan seputar 

dunia pastry. 

c. Dapat menambah networking dalam bidang perhotelan. 

2. Manfaat Bagi STP AMPTA yogyakarta 

a. Sebagai alat tolak ukur seberapa besar mahasiswa dapat 

mengaplikasikan teori maupun praktik yang telah diberikan selama 

kuliah. 

b. Dapat terjalinnya hubungan baik dengan Hotel Royal Ambarrukmo 

Yogyakarta. 

c. Dapat menyesuaikan program pendidikan sesuai dengan kebutuhan 

lapangan kerja sehingga dapat menjadi bahan evaluasi bagi kurikulum 

Pendidikan. 
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