BAB IV
PENUTUP
A. Kesimpulan
Berdasarkan hasil Praktek Kerja Lapangan, dapat di simpulkan beberapa
hal yaitu:
1. Proses persediaan bahan baku masih mengalami keterhambatan
2. Persediaan bahan baku mempunyai keterhubungan dalam rangka
meningkatkan kualitas produk. Karena jika bahan baku baik dan sistem
produksi baik akan menghasilkan produk yang berkualitas sedangkan
jika bahan baku tidak baik dan proses produksi berjalan baik tetap akan
menghasilkan produk yang tidak berkualitas walau karyawan mampu
mengemas dengan baik dan menarik.
B. Saran
Berdasakan hasil kesimpulan diatas, maka merekomendasikan beberapa
saran yaitu:
1. Lebih meningkatkan proses produksi dengan menyelesaikan masalah
yang berkaitan dengan terhambatnya produksi
2. Lebih teliti lagi dalam memilih bahan baku berkualitas sesuai standar

yang ada di hotel agar produk yang disediakan sesuai harapan.
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