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BAB IV 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan 

Setelah penulis melaksanakan Praktik Kerja Lapangan di Hotel Hyatt 

Regency Yogyakarta tentang hygiene dan sanitasi di Departemen Food and 

Beverage Product, penulis menyimpulkan bahwa: 

1. Hotel Hyatt Regency Yogyakarta telah melakukan protokol kesehatan 

pada operasional F&B Product Department dengan menerapkan 

penggunaan masker, hand glove, dan mencuci tangan. 

2. Higienitas di Hotel Hyatt Regency Yogyakarta tidak hanya 

berpengaruh untuk individu namun juga lingkungan. 

3. Sanitasi di hotel Hotel Hyatt Regency Yogyakarta menitikberatkan 

pada sanitasi food production dan area penyimpanan yang memang 

area ini termasuk high risk dimana bakteri cepat untuk berkembang 

biak. 

4. Hotel Hyatt Regency Yogyakarta telah menyimpan bahan makanan 

mereka dengan baik walaupun tidak luput dari kesalahan dikarenakan 

faktor keterbatasannya ruang dan SDM yang ada. 

B. Saran 

1. Menambah jumlah karyawan di bagian steward dapat membantu 

menjaga kualitas kebersihan di dapur Hotel Hyatt Regency 

Yogyakarta. 



58 

 

 

 

2. Memperbaharui peralata-peralatan di bagian pasty yang bisa dikatakan 

sudah lawas dan patut diganti. 

 



59 

 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Noviati. 2019. Industri Perhotelan. Temangung: Desa Pustaka Indonesia. 

Prastowo, Ichwan. 2017. Hotel Hygine & Sanitation. Yogyakarta: Budi Utama. 

Susana, Dita 2017. Food and Beverage: Pelayanan Makanan dan Minuman. 

Yogyakarta: Relasi Inti Media



 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 



 

 

 

Lampiran 1 Dokumentasi 

 

 

 

Foto 2 : Ala carte Ice Cream Kemangi Bistro 

 

 

 

Foto 1 : Dokumentasi Pemeriksaan 

Makanan 



 

 

 

 

Foto 3 : Kondisi Penyimpanan Bahan Baku di Chiller 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 



 

 

 

Lampiran 2 Surat Permohonan OJT 

 

 

 



 

 

 

Lampiran 3  Surat Balasan OJT 

 

 

 



 

 

 

Lampiran 4 Sertifikat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Foto 6 :  Sertifikat OJT Hyatt 



 

 

 

Lampiran 5  Jadwal Kerja 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tabel 2 : Jadwal Kerja Pastry 
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