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BAB IV 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Setelah melaksanakan praktek kerja industri selama kurang lebih 6 

(enam) bulan lamanya, maka penulis dapat mengetahui keberadaan Grand 

Mercure Yogyakarta dan sekaligus dapat memahami tata cara kerja 

operasionalnya, terutama di Food and Beverage  product mengenai tata cara 

seorang cook. 

Dari berbagai data penyusun kemukakan pada akhir ini penyusun 

dapan menarik kesimpulan ini semata mata berdasarkan data-data yang 

penulis dapatkan dengan tidak  

Yogyakarta adalah salah satu hotel yang berada di Yogyakarta. Grand 

Mercure menambahkan atau mengurangi  data yang sebenarnya, adapun 

kesimpulan kesimpulannya sebagai berikut : 

Grand Mercure Yogyakarta menyediakan fasilitas fasilitas seperti : 

kamar, restaurant, swimming pool, gym, pantai serta yang lainnya. 

Grand Mercure Yogyakarta adalah salah satu akomodasi yang 

menyediakan kamar kamar penginapan, makanan dan minuman, serta jasa 

lainnya yang disediakan khusus bagi tamu yang datang ke Grand Mercure 

Yogyakarta, tamu yang mengadakan wedding, romantic dinner, meeting 

ataupun seminar. 
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Dalam operasinya Grand Mercure Yogyakarta dibantu oleh beberapa 

departement yang masing – masing departement mempunyai tugas dan 

tanggung jawab sesuai dengan bidang yang di kerjakannya . 

1. Saran saran untuk kampus. 

2. Pihak kampus hendaknya memberikan pengarahan yang baik dan 

lebih jelas serta terbuka kepada peserta pelaksanaan praktek kerja 

industri ini. 

3. Pemberian pelajaran kepada mahasiswa/mahasiswi lebih ditingkat kan 

lagi agar lebih baik, dan juga agar mempunyai bekal agar lebih siap 

melakukan praktek kerja. 

B. Saran 

Demikian kesimpulan laporan praktek kerja industri semoga dapat 

berguna bagi para pembaca dan kami mohon maaf dalam kekeliruan dalam 

penulisan dan penempatan bahasa yang mungkin terjadi pada saat 

pelaksanaan dan menjelang praktek kerja industri ini akhir kata  Saya 

ucapkan  Terimakasih. 
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LAMPIRAN 1 

SURAT KETERANGAN ON THE JOB TRAINING 





 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 2 

SERTIFIKAT ON THE JOB TRAINING 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 3 

DOKUMENTASI 



 
 

 
 

1. Set Menu, Family style Dan Buffet untuk wedding 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  



 
 

 
 

2. Buffet for Breakfast , Lunch dan Dinner 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

3. Training di Hot Kitchen dan Cold Kitchen 

 

 

 

 

 

  



 
 

 
 

4. Menu Alacarte Restaurant Purple  

 

  



 
 

 
 

5. Aminities For Welcoming Guest 
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