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BAB IV 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan hasil selama 6 bulan menjalankan training di Hotel 

Dafam Fortuna Malioboro Yogyakarta, tentang  “penerapkan hygiene dan 

sanitasi dan pencegahan virus saat oprasional kerja sedang berlangsung di 

kitchen”. Dengan penjelasan yang sudah di uraikan pada bab – bab diatas, 

maka penulis  menyimpulkan masalah tersebut sebagai: 

a. Penerapkan  hygiene dan sanitasi sangat penting  dalam suatu hotel, 

karena merupakan salah satu bagian terpenting dalam bersangkutan 

dengan makanan dan minuman maupun yang lainnya. Dan penerapan 

protocol kesehatan pada saat ini sangat penting dalam  pencegahan 

virus, mematuhi peraturan yang di buat hotel. Dan dapat mengatasi  

kendala-kendala  yang terjadi dalam hotel agar tidak  menghambat 

jalannya oprasional kerja. 

b. Tingkat pemahaman staff  dengan menerapkan protokol dapat 

diartikan baik.  Karena selain memeberikan pelayanan yang baik juga 

dapat menjaga kesehatan dan pencegahan virus, sehingga dapat di 

ajarkarkan kepada training. 
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B. Saran 

Setelah  melaksanakan  training 6 bulan  di  Hotel  Dafam Fortuna 

Malioboro Yogyakarta  dan  mengetahui  proses  kerja  sesungguhnya,  

penulis memiliki beberapa saran yang bisa di pertimbangkan: 

a. Sebaiknya untuk kedepannya staff kitchen dapat mengolah bahan 

mentah yang sudah lama tersimpan di chiller lebih dulu agar bahan 

yang lama tidak terbuang. 

b. Selalu melakukan evaluasi saat selesai bekerja atau pergantian shift  

agar kedepannya lebih baik dan bisa mencapai tujuan Bersama. 

c. Selalu  mengecek bahan makanan supaya tetap ada dalam daftar 

makanan. 

d. Chef atau cook seharusnya lebih banyak memberi ilmu atau praktik 

langsung  kepada training tentang cara  pembuatan  menu makanan 

yang lengkap. 
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