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BAB IV 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan hasil praktek kerja lapangan selama berada di  serta 

penjelasan yang telah dikemukakan pada bab – bab sebelumnya maka dapat 

disimpulkan sebagai berikut:  

1. Semua staff di Hyatt Regency Yogyakarta telah memahami tahapan – 

tahapan SOP product dengan baik dan melaksanakannya dengan 

penuh tanggung jawab mulai dari bahan mentah sampai bahan jadi di 

sajikan di depan tamu .  

2. Semua staff di Hyatt Regency Yogyakarta telah mengerti apa saja hal 

– hal yang harus di lakukan dalam pelaksanaan membuat product dan 

melaksanakannya dengan baik di bawah pengawasan supervisor, 

senior dan berdasarkan bimbingan  dari atasan. 

B. Saran 

Berdasarkan pemaparan kesimpulan hasil penelitian di atas, maka 

penulis juga memaparkan beberapa saran yang relevan, yakni sebagaimana 

berikut ini:  

1. Pelaksanaan produksi di Hyatt Reegency Yogyakarta sudah 

sepenuhnya berjalan dengan baik dan dapat dilaksanakan oleh seluruh 

staff,training,casual  oleh sebab itu perlu dikembangkan kembali 

dengan melibatkan beberapa pelatihan-pelatihan guna meningkatkan 

kualitas produk yang lebih lagi.   
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Lampiran 1 jadwal kerja  
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Lampiran 2 Surat Pengantar 
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