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BAB IV 

PENUTUP 

A. Kesimpulan  

Berdasarkan evaluasi selama training atau Praktek kerja Lapangan 

yang telah penulis lakukan di Hotel Grand Rohan Yogyakarta disimpulkan 

dibawah : 

1. Cara mempertahankan cita rasa dalam makanan di Hotel Grand Rohan 

Yogyakarta sudah cukup memenuhi syarat dan sudah cukup baik. 

2. Cara mengatasi bahan yang sulit didapat di Hotel Grand Rohan 

Yogyakarta. 

3. Cara menerapkan personil hygiene Food and beverage Product di 

Hotel Grand Rohan Yogyakarta, sudah baik dan kesehatan 

dilingkungan kerja tersebut. 

B. Saran 

Dalam kesempatan ini penulis juga ingin memberikan masukan atau 

saran yang mungkin dapat menjadi pertimbangan bagi Food and Beverage 

Product di Hotel Grand Rohan Yogyakarta, yaitu : 

1. Sebaiknya staff kitchen selalu menjaga kestabilan dan membantu 

pekerjaan staff lainnya. 

2. Sebaiknya Head Chef lebih sering terjun didapur untuk mengecek rasa 

dan kebersihan yang ada didalam makanan serta memberikan contoh 

kepadabawahan.
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3. Sebaiknya peralatan yang tidak ada didapur dan jumlah yang belum 

memadai untuk segera dilengkapi dan ditambah jumlahnya agar 

kegiatan proses produksi didapur tidak terhambat lagi. Khususnya 

chaving dish insert. Dikarenakan chaving dish insert sangatlah penting 

disuatu dapur di Hotel Grand Rohan Yogyakarta. 
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DAFTAR LAMPIRAN 

Lampiran  1 Surat pengantar 
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Lampiran  2 Surat Balasan 
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Lampiran  3 Penilaian Praktek Kerja Lapangan (PKL) 
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Lampiran  4 Sertifikat 
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Lampiran  5 Dokumentasi 
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