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ABSTRAK 

Surabi adalah salah satu kue dari tanah sunda yang masih eksis hingga saat 

ini. Namun penggunaan alat yang digunakan Surabi Cihapit ini sudah mengalami 

perubahan dikarenakan untuk mengefisiensi waktu yang digunakan untuk proses 

memasak surabi. Selain itu Surabi Bandung juga memiliki keunikan yaitu dari 

bahan dasar yang digunakan dan juga varian topping yang beragam seperti Surabi 

oncom, oncom merupakan salah satu kuliner yang berasal dari Kota Bandung 

sehingga hal tersebut menjadi salah satu daya tarik bagi wisatawan yang 

berkunjung untuk mencicipi surabi. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk 

menganalisis keunikan Surabi sebagai daya tarik wisata gastronomi. Pendekatan 

dalam penelitian ini menggunakan jenis metode kualitatif. Teknik pengumpulan 

data yaitu wawancara mendalam, dokumentasi, observasi dan studi literatur. Key 

informan dalam penelitian ini adalah ahli gastronomi (Chef) sedangkan informan 

tambahan adalah pemilik, karyawan dan konsumen. Pendekatan dalam penelitian 

ini menggunakan teori dari Sutaguna (2022:276) dengan teknik analisis yang 

dikemukakan oleh Miles dan Hubberman (dalam Sugiyono, 2018:246) yang 

terdiri dari reduksi data, penyajian data, pengambilan kesimpulan dan verifikasi.  

Hasil penelitian menunjukan bahwa surabi cihapit merupakan salah satu kuliner 

khas Kota Bandung yang memiliki keunikan, dimana keunikan tersebut dapat 

dijadikan daya tarik bagi para wisatawan atau pengunjung yang datang ke Kota 

Bandung. Daya tarik surabi tersebut terlihat pada indikator keunikan. Dimana, 

keunikan surabi cihapit terletak pada bahan dasar dan juga topping yang 

digunakan. Hal tersebut yang menjadikan surabi cihapit memiliki keunikan yang 

dapat dijadikan daya tarik wisata kuliner di Kota Bandung.  

Kata kunci: Surabi, Keunikan, Daya Tarik Wisata, Makanan Tradisional  
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ABSTRACT 

Surabi is one of the cakes from the land of Sunda that still exists today. 

However, the use of the tool used by Surabi Cihapit has changed because it is to 

save the time used for the surabi cooking process. In addition, Surabi Bandung 

also has a uniqueness, namely from the basic ingredients used and also various 

topping variants such as Surabi oncom, oncom is one of the culinary origins from 

the city of Bandung so that it becomes one of the attractions for tourists who visit 

to taste surabi. The purpose of this study was to analyze the uniqueness of Surabi 

as a gastronomic tourist attraction. The approach in this study uses a type of 

qualitative method. Data collection techniques are in-depth interviews, 

documentation, observation and literature study. Key informants in this study are 

gastronomic experts (Chefs) while additional informants are owners, employees 

and consumers. The approach in this study uses theory from Sutaguna (2022: 

276) with analytical techniques proposed by Miles and Hubberman (in Sugiyono, 

2018: 246) which consists of data reduction, data presentation, conclusion 

making and verification. The results showed that surabi cihapit is one of the 

typical culinary of Bandung City that has uniqueness, where the uniqueness can 

be used as an attraction for tourists or visitors who come to the city of Bandung. 

The attractiveness of such surabi can be seen in the indicator of uniqueness. 

Where, the uniqueness of surabi cihapit lies in the basic ingredients and toppings 

used. This is what makes surabi cihapit has a uniqueness that can be used as a 

culinary tourism attraction in the city of Bandung. 

 

Keywords: Surabi, Uniqueness, Tourist Attraction, Traditional Food 
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BAB I 

PENDAHULUAN  

A. Latar Belakang 

Kota Bandung selain dikenal karena sejarahnya dan juga bangunan 

yang berdiri pada jaman Belanda (Historical Building) dikenal juga 

sebagai kota dengan sejuta ragam sajian kuliner yang menarik seperti 

kuliner tradisional, modern dan percampuran antara keduanya. Kota yang 

juga memiliki sebutan “Kota Kembang” atau Paris Van Java ini memiliki 

keindahan alam yang sangat memanjakan mata karena kota ini dikelilingi 

oleh pegunungan. Namun, daya tarik yang ditawarkan oleh kota ini tidak 

hanya dari wisata alamnya saja, tetapi juga dari berbagai macam potensi 

wisata yang ada seperti wisata budaya, wisata pertanian, wisata minat 

khusus, serta wisata buatan dan juga wisata kuliner yang menjadikan 

Bandung menjadi tujuan berlibur wisatawan. 

Wisata kuliner memang menjadi salah satu daya tarik utama Kota 

Bandung.  Berbagai macam produk kuliner yang ditawarkan Kota 

Bandung yang khas mampu memberikan sebuah petualangan baru bagi 

para wisatawan. Menu dengan ciri khas yang unik seperti yang ada di Kota 

Bandung dengan makanan tempo dulu. Sajian kuliner Kota Bandung juga 

didukung oleh inovasi kreatif yang dilakukan terus menerus oleh para 

pelaku bisnis. Produk kuliner yang awalnya hanya sekedar makanan atau 

jajanan tradisional, dikemas secara apik dan modern, hingga pada akhirnya 

mampu dikenal luas di antara wisatawan domestik maupun mancanegara.   
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Untuk itu perlu dibuat sebuah usaha untuk meningkatkan potensi 

ekonomis ini dengan memberikan sentuhan atau dukungan untuk dapat 

menarik wisatawan lokal atau asing dalam menikmati kuliner asli daerah. 

Berbagai pengembangan di dalam dunia kuliner telah mendorong 

ketertarikan dan minat berbagai kalangan masyarakat dan wisatawan 

khususnya, untuk merasakan makanan – makanan unik atau produk 

makanan asli dari suatu daerah. Hal ini begitu banyak terjadi, sehingga 

orang-orang  sering bepergian ke suatu destinasi atau  daerah,  khusus  

untuk  merasakan  masakan  lokal atau mencicipi hidangan kuliner 

tradisional. Deden dan Marta (2018:1). 

Salah satu makanan khas Bandung yang memiliki keunikan 

tersendiri yaitu Surabi. Surabi yang dulunya hanya jajanan tradisional 

sekarang telah berinovasi dengan seiringnya perkembangan jaman. Surabi 

ini adalah salah satu kue dari tanah sunda yang masih eksis sampai saat ini. 

Makanan kue Surabi ini sudah ada sejak tahun 1923. Dalam sejarahnya, 

Surabi berasal dari bahasa sunda yaitu “sura” yang artinya besar. Namun, 

kata itu bukan mengacu pada ukurannya, melainkan untuk apa dan untuk 

siapa makanan tersebut disajikan. Karena zaman dahulu, Surabi memang 

hanya disajikan untuk para raja.  Surabi sering disebut mirip dengan 

pancake yang berasal dari Belanda. Jika pancake menggunakan tepung 

dan telur, asal muasal Surabi sendiri awalnya di buat dari tepung beras, 

pandan, vanilla, gula, santan kelapa dan garam tanpa bahan pengawet. Dwi 

(2014:1) 
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Menurut Sutaguna (2022:276) bahwa keunikan dapat dilihat dari 

balance, colours, shape, texture dan flavor. Surabi Bandung memiliki 

tekstur yang kenyal dan juga lembut dengan bentuk yang tebal. Terdapat 

dua jenis rasa Surabi yaitu Surabi manis yang menggunakan kinca (gula 

merah cair dan santan kelapa) dan Surabi asin dengan taburan oncom yang 

sudah dimasak sebelumnya pada bagian atas Surabi. Kriteria makanan 

tradisional dapat dilihat dengan adanya penggunaan bahan baku lokal yang 

unik dan khas. Karena bahan dan bumbu yang unik, maka cita rasa dan 

aroma yang dihasilkan menjadi unik. 

Dahulu surabi hanyalah jajanan tradisional pasar yang dianggap 

sebagai makanan yang ketinggalan zaman, namun seiring perkembangan 

zaman yang semakin maju khususnya di bidang kuliner. Kue olahan 

Surabi sudah berkembang begitu pesat, hal ini berhasil mengangkat kue 

Surabi sebagai makanan tradisional yang sering dianggap makanan kuno 

menjadi kue Surabi yang di gemari berkat kreatifitas dan inovasi yang 

dilakukan dalam membuat kue Surabi. Surabi kini disajikan dengan 

berbagai macam rasa, tidak hanya rasa original, saus kinca dan juga 

oncom, namun sekarang surabi memiliki banyak varian rasa. Seperti keju, 

coklat, green tea dan varian rasa lainnya. Hal ini dapat mendukung daya 

tarik wisata gastronomi di Bandung semakin bertambah. 

Berdasarkan gambaran latar belakang di atas, maka muncul rasa 

ketertarikan untuk menganalisis, menggali dan mengangkat potensi 

keunikan kue Surabi sebagai salah satu daya tarik gastronomi. Sehingga 
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meningkatkan  ketertarikan wisatawan terhadap kuliner tradisional yang 

inovatif sebagai bentuk dari daya tarik. Dan juga dapat membantu 

melestarikan wisata gastronomi di Kota Bandung. Sehingga diharapkan 

dapat berdampak pada peningkatan kunjungan dan perekonomian di Kota 

Bandung.  

B. Fokus Masalah 

Berdasarkan uraian latar belakang masalah diatas, maka fokus 

masalah pada penelitian ini adalah “Bagaimanakah Keunikan Surabi 

Sebagai Wisata Kuliner di Kota Bandung”, melalui pendekatan Sutaguna 

(2022:276). Dimana ia menjelaskan bahwa keunikahan surabi tercermin 

pada pada lima indikator seperti balance, colour, shapes, teksture dan 

flavour. 

C. Tujuan Penelitian 

Berdasarkan masalah yang telah dipaparkan di atas maka tujuan dari 

penelitian ini adalah mengetahui “Untuk Mengetahui Keunikan Surabi 

Sebagai Wisata Kuliner di Kota Bandung”, melalui pendekatan Sutaguna 

(2022:276). Dimana keunikahan surabi tercermin pada pada lima indikator 

seperti balance, colour, shapes, teksture dan flavour. 

D. Manfaat Penenlitian 

Manfaat yang dapat diperoleh dari penelitian ini dapat dijadikan 

bahan informasi dalam mengembangkan daya tarik wisata gastronomi 

dalam pengembangan sektor pariwisata. 
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1. Manfaat Teoritis  

a. Dapat dijadikan informasi apakah olahan Surabi dapat menjadi 

daya tarik wisata gastronomi di  Kota Bandung. 

b. Dapat menjadi bahan acuan bagi penelitian yang akan datang. 

2. Manfaat Praktis 

a. Memberikan motivasi bagi masyarakat yang mengembangkan 

makanan yang lebih kreatif di masa yang akan datang  

b. Memperkenalkan makanan tradisional yang berinovasi dari Kota 

Bandung sebagai wisata gastronomi kepada masyarakat luas. 
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