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BAB IV

PENUTUP

Kesimpulan
Berdasarkan uraian yang telah penulis kemukakan pada bab
sebelumnya dan setelah penulis melakukan praktek kerja lapangan di
AZIZA Hotel by Horison Solo maka penulis mengambil kesimpulan agar
menghasilkan bakery product yang baik seharusnya menggunakan bahan
baku yang berkualitas dengan menimbang bahan yang sudah sesuai resep
yang ada serta mengatur temperatur panas pembakarannya sehingga

menghasilkan produk bakery yang berkualitas.
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Surat Pengantar PKL
Surat Pernyataan AZIZA
Hotel by Horison Solo.

LAMPIRAN
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Surakarta, 7 Agustus 2016

Kepada Yth
Arif Tri Widiastuti
STP AMPTA Yogyakarta

Perihal : Konfirmasi On The Job Training

Dengan hormat,
Berdasarkan surat nomor : 0035/KOJT/VII/2016

Tanggal 7 Agustus 2012 perihal permohonan izin job training kepada mahasiswa :

Nama : Arif Tri1 Widiastuti

Nim : 114108992

Program Studi : Perhotelan

Semester : V (Lima)

Alamat : JI. Kapulogo No.247 Nologaten Condong Catur Depok
Sleman Yogyakarta

Department : F&B Product

Bersama ini kami sampaikan bahwa mahasiswa tersebut dapat kami terima untuk
melaksanakan Job Training di AZIZA Hotel by Horison Solo, terhitung mulai
tanggal 3 September 2016 s.d 3 Maret 2017.

Atas perhatian dan kerjasamanya, kami ucapkan terima kasih.
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