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  BAB IV 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

Setelah penulis membuat analisa data mengenai Pengaruh hygiene dan 

Sanitasi pada waktu breakfast di Androwino Bistro Restaurant Hotel Sheraton 

Mustika Yogyakarta, maka penulis mengambil beberapa kesimpulan yaitu: 

1. Masih kurangnya kesadaran staff dalam melakukian hygiene dan sanitasi 

2. Masih kurangnya fasilitas yang mendukung hygiene dan sanitasi 

3. Tidak tersedianya sabun cuci tangan 

4. Terkadang terlalu banyak dalam memback-up masakan saat breakfast 

 

B. Saran 

1. Pengisian sabun cuci tangan secara berkala 

2. Perbaiki sink/wastafel  

3. Sediakan cairan pembersih untuk membersihkan alat-alat sesudah di 

gunakan 

4. Perhatikan kesegaran dan kebersihan condiment 
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