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BAB VI 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan 

 

Permasalahan yang ditemukan ketika penulis melakukan On The 

Job Training di Sheraton Mustika Yogyakarta Resort And Spa kurang 

lebih 6 bulan yang terhitung dari tanggal 11September 2017 sampai 

dengan 11Maret 2018, sebagai berikut: 

1. Cara penyimpanan buah dan sayur di cold kitchen kurang dikarenakan 

kurang teliti saat menyimpan buah dan sayur yang lama dan yang baru 

tercampur  

2. Kualitas produk di Sheraton sering kurang baik dikarenakan seringnya 

chiller rusak dan penangananya kurang cepat saat chiiler tersebut mati. 

3. Kendala penyimpanan sayur dan buah tidak sesuai dengan nama buah 

dan sayur sehingga membuat kualitas produk buah dan sayur  

berkurang. 

4. Peralatan sering kotor karena dicuci tidak bersih seperti pisau yang 

habis untuk memotong bawang atau barang yang berbau sangat 

menyengat dicuci kurang bersih yang berakibat bau masih tertinggal 

dipisau sehingga mengakibatkan barang yang dipotong selanjutnya 

berasa berbeda dan berbau berbeda.  
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B. Saran 

  Selama melaksanakan kegiatan On The Job Training di Sheraton Mustika 

Yogyakarta Resort And Spa, penulis ingin mengungkapkan beberapa saran untuk 

meningkatkan Hotel. Berikut beberapa saran yang ingin penulis sampaikan, 

yaitu: 

1. Cara penyimpanan sayur dan buah seharusnya lebih teliti saat memilih barang 

baru atau yang la,ma sehingga barang baru tidak tercampur dengan barang yang 

lama ataupun buah atau sayur yang sudah busuk 

 2. Kualitas produk buah dan sayur agar tetap baik selau dijaga suhu ruangan 

tersebut agar tidak berubah ubah atau saat chiller rusak segera ada cara 

mengatisipasinya agar kualitas produk tetap baik. 

3. Penyimpanan buah dan sayur harus sesuai dengan nama buah atau sayur 

tersebut agar tidak tercemar atau terkontaminasi oleh buah atau sayur yang retan 

terhadap bau atau benturan. 
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