BAB IV

PENUTUP

Kesimpulan

Berdasarkan dari analisis dari rumusan masalah selama penulis
melakukan praktek kerja lapangan, dapat di tarik kesimpulan bahwa utensils
& equipment yang digunakan dalam pengolahan pastry and bakery yang di
pergunakan di Hotel Mutiara Malioboro sudah sesuai standar yang ada. Baik
standar kebersihan , kesehatan , keamanan pangan dan keselamatan pekerja.
Selain itu bahan subtitusi yang di pergunakan atau cara seorang pastry chef
apabila bahan yang asli atau yang seharusnya digunakan tidak ada. Maka
pastry chef akan mengganti bahan atau mensubtitusi bahan dengan bahan
yang memiliki sifat,rasa atau tekstur yang serupa. Pensubtitusian bahan
hanya di lakukan bila keadaan terdesak atau darurat, dan jarang terjadi
pensubtitusian bahan di kitchen Hotel Mutiara Yogyakarta.
Saran

Adapun saran yang ingin di berikan penulis sehubungan dengan
analisis selama praktek kerja lapangan yaitu, pentingnya pemberian ilmu
atau pengetahuan tentang pensubtitusian bahan yang di berikan untuk
seluruh staf yang ada di kitchen, baik main kitchen ataupun pastry kitchen.
Dikarenakan apabila situasi mendesak pensubtitusian bahan amat membatu
kelancaran kerja. Dan untuk standarisasi alat equipment dan utensils sudah

baik.
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LAMPIRAN
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HOTEL MUTIARA MALIOBORO
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AN INTAN HGTEL

SURAT KETERANGAN
H.R.D/IV/IMUTYO/2015

Yang bertanda tangan dibawah ini Personalia Hotel Mutiara Yogyakarta, menerangkan bahwa :

Nama . RATU IKE RACHMAWATY

Tempat / Tgl. Lahir . Yogyakarta, 18 Desember 1994

Alamat . Jln Pandean Gg Masjid UH 5 no. 798
Yogyakarta.

Adalah benar bekerja di Hotel Mutiara Yogyakarta dibagian F&B Product Department

sebagai Pastry Atd..

Adapun masa kerjanya adalah o1 tahun 10 bulan ( Jum 2013 s/d April 2015 )

Kemudian selama bekerja, yang bersangkutan mempunyai kondite kerja baik dan disiplin.

Demikian surat keterangan diberikan kepada yang bersangkutan, agar dapat dipergunakan

sebagaimana mestinya.

TEE T ISMOYO RIWANTO
H.R.D

ANINTTAN DT

JI. Maliocboro No. 18 Jogjakarta 55213 Central Java, Indonesia
Telp. (62-274) 563814 Fax. (62-274) 561201 E-mall : gmmulyo@indosat.nat.id &
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