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BAB IV 

PENUTUP 

 

1. Kesimpulan 

Berdasarkan evaluasi selama Praktek Kerja Lapangan yang telah 

penulis lakukan di Hotel Merapi Merbabu dapat disimpulkan bahwa : 

1. Kurangnya memperhatikan kebersihan pada saat penyimpanan suatu 

bahan makanan dapat memperpendek usia pemakaian bahan  

lingkungan tempat kerja. 

2. Kurangnya memperhatikan kondisi bahan atau material sehingga 

dapat menimbulkan makanan mudah basi karena terkontaminasi 

udara yang membawa bakteri 

 

2. Saran 

2. Selalu memperhatikan kebersihan pada lingkungan kerja agar terjaga 

selalu bersih guna dapat mencegah bertambahnya kotor. 

3. Memeriksa apakah bahan atau material yang akan di pakai masih 

tetap layak untuk di pakai. 
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