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BAB IV 

PENUTUP 

 

A. Kesimpulan   

Setelah melaksanakan Praktek Kerja lapangan maka dapat di simpulkan 

1. Siswa dapat menerapkan ilmu praktek maupun teori yang pernah di 

dapat selama mengikuti Kegiatan perkuliahan  

2. Mendapatkan ilmu baru dari hotel tempat praktek kerja lapangan 

3. Meningkatkan kemampuan seperti skill,ketepatan,kecepatan , kerja sama 

team dan ilmu efesiensi waktu 

4. Mengetahui cara memasakan yang unik dari aston braga yaitu teknik 

Saus vide ( teknik pemasakan dengan suhu ) 

 

B. Saran 

Saran untuk F&B Product Aston Braga terutama Kitchen untuk lebih 

konsisten dalam pembuatan masakan dan lebih di tambah lagi Staff nya 

untuk hotel kelas bintang 4 dan sistem kerja nya lebih di perbaiki agar lebih 

efisien namun berkualitas serta lebih di variasikan lagi makanan yang ada di 

Aston Braga Hotel. 
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