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MOTTO 

“A lesson without pain is meaningless. That’s because no one can gain without 

sacrificing something. But by enduring thath pain and overcoming it, he shall 

obtain a powerfull, unmatched hearth. A fullmetal heart.” 

-Edwrad Elric- 

 

“Setiap orang yang dianugerahi nikmat pasti ada saja orang dengki kepadanya. 

Ketahuilah! Seandainya setiap orang bisa lebih kuat dari sebatang biji gandum, 

pasti ada saja angin yang menggoyahkannya. Satu kalimat tajam yang terucap 

mengenai sasaran tidak akan ada yang mendengarnya.” 

-Umar Bin Khatab- 
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ABSTRAK   

 

Penelitian terhadap twists on cocktail, yaitu istilah dalam mixology yang 

berarti mengubah, menambah dan mengurangi baik bahan, metode pembuatan 

minuman dan teknik penyajian dari suatu cockail seperti yang ada pada Classic 

Cocktail dan International Cocktail. Salah satu International Cocktail adalah 

Moscow Mule yang terdiri dari Vodka, Ginger Beer, dan Fresh lime Juice. Dalam 

penelitian ini peneliti akan meng-twist on cocktail dengan menggunakan Wedang 

Uwuh sebagai substitusi Ginger Beer pada cocktail Moscow Mule bertujuan untuk 

mengetahui tingkat kesukaan pada aspek warna, rasa, dan aroma. 

Jenis penelitian yang digunakan adalah eksperimen komparatif. Teknik 

pengumpulan data yang digunakan yaitu dengan menggunakan kuesioner dengan 

30 responden terlatih. Terdapat dua  presentase eksperimen yaitu Sample A 

cocktail Moscow Mule menggunakan Ginger Beer dan Sample B cocktail 

Moscow Mule menggunakan Wedang Uwuh sebagai substitusi Ginger Beer. 

Penelitian ini dilakukan di Lavender Lounge The Rich Jogja Hotel  pada bulan 

September 2018. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa ada perbedaan yang signifikan dari 

uji tingkat kesukaan pada semua aspek, yaitu  rasa warna dan aroma. Hal itu 

dibuktikan dengan analisis data mengunakan Uji hedonik. Dari aspek rasa Sample 

B yang menggunakan Wedang Uwuh memiliki nilai rata-rata kesukaan sebesar 

3,53 yang lebih tinggi dari Sample A menggukan Ginger Beer dengan nilai rata-

rata sebesar 2,83. Dari aspek warna Sample B yang menggunakan Wedang Uwuh 

memiliki nilai rata-rata kesukaan sebesar 3,13 yang lebih tinggi dari Sample A 

menggukan Ginger Beer dengan nilai rata-rata sebesar 2,43. Sedangkan dari aspek 

aroma Sample B yang menggunakan Wedang Uwuh memiliki nilai rata-rata 

kesukaan sebesar 3,53 yang lebih tinggi dari Sample A menggukan Ginger Beer 

dengan nilai rata-rata sebesar 2,36.  Dalam peneltian ini penggunaan Wedang 

Uwuh sebagai substiusi Ginger Beer pada cocktail Moscow Mule lebih disukai 

oleh konsume dan layak dijadikan sebagai menu di bar. 

 

 

Kata Kunci : Bar, Wedang Uwuh, Ginger Beer, Cocktail Moscow Mule, 

Twists On Cocktail 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

A. Latar Belakang  

Cocktail merupakan minuman yang paling digemari pelanggan 

ketika berkunjung  ke bar, dimana orang-orang dapat bersantai dengan 

teman sambil menikmati suasana yang nyaman diiringi dengan live music. 

Cocktail adalah campuran minuman yang terdiri dari dua atau lebih bahan. 

Biasanya terdiri dari minuman beralkohol sebagai bahan dasar dan bahan 

pemberi rasa atau warna khusus (campuran). Minuman beralkohol yang 

sering dijadikan cocktail adalah tequila, gin, wiski, rum, dan vodka. 

Cocktail dibagi menjadi beberapa klasifikasi yaitu Classic Cocktail, 

International Cocktail, dan Signature Cocktail yang telah menjadi 

minuman favorit oleh orang-orang di dunia. Salah satu cocktail dari 

Classic Cocktail adalah Moscow Mule yang menggunakan bahan Vodka, 

Ginger Beer, dan Lime yang dibuat dengan metode direct pour pada gelas 

Collins. 

Seiring dengan berkembangan zaman didunia Mixology, yaitu seni 

atau keahlian dari meracik minuman yang mengandung alkohol (Costas 

Katsigris dan Chris Thomas, 2012: 697). Para bartender meng-twists on 

cocktail, yaitu istilah dalam mixology yang berarti mengubah, menambah 

dan mengurangi baik bahan, metode pembuatan minuman dan teknik 

penyajian dari suatu cockail seperti yang ada pada Classic Cocktail dan 
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International Cocktail. Dalam penelitian ini saya akan mencoba men-

twists konsep minuman dari cocktail Moscow Mule dengan  mengganti  

salah satu bahan yaitu Ginger Beer dengan minuman khas dari 

Yogyakarta, yaitu Wedang Uwuh.  

Ginger beer adalah minuman karbonasi yang memliki rasa jahe 

yang berasal dari negara Inggris, sedangkan Wedang uwuh adalah 

minuman khas dari Yogyakarta terbuat dari bahan-bahan yang berupa 

dedaunan yang memiliki rasa pedas dari jahe dan warna merah berasal dari 

kayu secang. 

Alasan saya memilih Wedang Uwuh karena menggunakan rempah-

renpah khas Indonesia dan ingin mengangkat salah satu minuman asli 

Indonesia ke dunia bar dengan cara mencampurkan Wedang Uwuh 

menjadi salah satu bahan dari suatu cocktai serta suplay dari Ginger Beer 

sangat sulit untuk didapatkan di Indonesia karena minim penikmat dan 

harga yang cukup mahal untuk sebuah softdrink.. Penelitian ini bermaksud 

untuk mengetahui tingat kesukaan dari aspek rasa, warna, dan aroma pada 

twists-on cocktail Moscow Mule dengan substitusi Wedang Uwuh 

menggantikan Ginger Beer dan layak dijadikan cocktail yang bisa dijual di 

bar. 

Berdasarkan latar belakang yang penulis temukan, maka penulis 

tertarik untuk membuat sebuah penelitian mengenai, “PENGGANTIAN 

GINGER BEER DENGAN WEDANG UWUH PADA COCKTAIL 
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MOSCOW MULE DITINJAU DARI ASPEK RASA, WARNA, DAN 

AROMA”. 

B. Rumusan Masalah  

Adapun perumusan masalah yang dapat diambil berdasarkan latar 

belakang adalah : 

Tingkat kesukaan dari penggantian Ginger Beer dengan Wedang 

Uwuh pada cocktail Moscow Mule yang ditinjau dari aspek rasa, warna, 

dan aroma? 

 

C. Batasan Masalah 

Supaya pembahasan masalah yang akan diteliti tidak menyimpang 

dari bahasan masalah yang ingin penulis teliti, maka penelitian yang akan 

dilakukan dibatasi hanya pada aspek rasa, warna dan aroma pada 

penggantian Ginger Beer dengan Wedang Uwuh pada cocktail Moscow 

Mule. 

 

D. Tujuan Penelitian 

Berdasarkan rumusan masalah tersebut maka tujuan yang ingin 

dicapai dalam penelitian ini adalah : 

1. Untuk mengetahui rasa dari penggantian Ginger Beer dengan Wedang 

Uwuh pada cocktail Moscow Mule. 
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2. Untuk mengetahui warna dari penggantian Ginger Beer dengan 

Wedang Uwuh pada cocktail Moscow Mule. 

3. Untuk mengetahui aroma dari penggantian Ginger Beer dengan 

Wedang Uwuh pada cocktail Moscow Mule. 

4. Mengetahui basic cost recipe dari masing-masing cocktail Moscow 

Mule yang menggunakan Ginger Beer dan Wedang Uwuh. 

 

 

E. Manfaat Penelitian 

Adapun manfaat yang bisa diambil dari penelitian ini, antara lain : 

1. Bagi Penulis 

a. Penelitian ini diharapkan dapat digunakan sebagai motivasi untuk 

lebih meningkatkan kreatifitas mixologist dalam dunia bar. 

b. Mendapatkan  pengalaman  melakukan  penelitian dan 

menuangkannya dalam sebuah karya ilmiah. 

c. Penulis mampu memahai permasalahan yang seputar dunia bar. 

2. Bagi  Manajemen Hotel 

a. Secara umum penelitian ini diharapkan dapat memberikan 

kontribusi yang berarti bagi pengembangan bisnis perusahaan 

hotel. 

b. Secara khusus dapat digunakan sebagai bahan evaluasi dalam 

menentukan recipe twists cocktail moscow mule untuk 

meningkatkan keuntungan. 
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c. Dengan adanya penelitian ini diharapkan dapat membantu 

ketertarikan tamu dalam mengkonsumsi cocktail. 

3. Bagi  Lembaga 

a. Dari penelitian ini diharapkan dapat dijadikan sebagai masukan 

untuk pengembangan kreatifitas bagi mahasiswa yang melakukan 

penelitian. 

b. Memotivasi mahasiswa STP AMPTA agar tertarik belajar di 

bidang Food & Beverage terutama di bagian bar. 

c. Menambah Bahan dan Hasil Penelitian mahasiswa STP AMPTA 

Yogyakarta dan dapat menjadi tolak ukur kemampuan mahasiswa.  
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