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BAB IV 

PENUTUP 

 
A. Kesimpulan 

Berdasarkan evaluasi selama Traning/Praktek Kerja Lapangan yang telah 

penuliss lakukan di Mercure Bali Nusa Dua dapat disimpulkan bahwa : 

1. Cara  mempertahankan cita rasa dalam makanan di Hotel Mercure Nusa 

Dua sudah cukup memenuhi syarat dan sudah cukup baik  

2. Cara  dalam menjaga kesehatan makanan di hotel Mercure Bali Nusa Dua 

sudah baik dan para sfaff selalu menjaga kesehatan di lingkungan kerja 

tesebut. 

3. Cara menanggulangi terhadap bahan yang langka di hotel Mercure Bali 

Nusa Dua bagus 

 

B. Saran 

1. Sebaiknya staff kitchen selalu menjaga kestabilan dan membantu pekerjaan 

staff lainnya 

2. Sebaiknya Head Chef lebih sering terjun di dapur untuk mengecek rasa dan 

kebersihan yang ada di dalam makanan serta memberikan contoh kepada 

bawahan 
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