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BAB IV  

PENUTUP 

A. Kesimpulan  

1. Pelaksanaan SOP saat praktek kerja lapangan di kitchen The Straits 

Hotel&Suites cukup baik dilakukan oleh kitchen The Straits Hotel&Suites 

Melaka. Namun masih ada beberapa standar operasional prosedur yang 

masih belum dilakukan diantara : 

a. Penggunaan Apron (Clemek) 

b. Penggunaan syal/necktie 

2. Pelaksanaan hygiene dan sanitasi saat praktek kerja lapangan di kitchen The 

Straits Hotel&Suites Melaka sudah cukup baik dilakukan oleh kitchen The 

Straits Hotel&Suites Melaka. Namun masih ada beberapa hygiene dan 

sanitasi yang masih belum dilakukan diantara : 

a. Kebersihan chinese ware kurang terjaga dengan baik 

b. Bahan-bahan expaired dan kurang fresh yang luput dari perhatian para 

staff 

3. Kendala-kendala yang dihadapi didalam penerapan SOP dan hygiene dan 

sanitasi di kitchen The Straits Hotel&Suites Melaka. 

a. Penggunaan Apron  (Clemek) 

b. Penggunaan syal/necktie 

c. Kebersihan chinese ware kurang terjaga dengan baik 

d. Bahan-bahan produk makanan yang kurang layak pakai 
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B. Saran (Diperlukan) 

1. Saran penulis ditujukan kepada seluruh karyawan/I yang ada dihotel 

tersebut, agar selalu setia dan berkomitmen melaksanakan peraturan 

maupun SOP yang telah ditetapkan oleh hotel 

2. Penulis berasumsi bahwa keselamatan kerja harus lebih diutamakan di 

dalam bekerja dan juga harus memenuhi serta mematuhi SOP yang telah 

di tetapkan di dalam sebuah hotel maupun department. 

3. Penulis mengharapkan supaya lebih meningkatkan hygiene dan sanitasi di 

dalam hotel. 
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LAMPIRAN 
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