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BAB IV 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Setelah melewati masa Praktek Kerja Lapangan (PKL) selama 6 bulan 

dimulai dari 4 September 2018 sampai 5 Maret 2019 di Aston Imperium 

Purwokerto. Banyak pengalaman dan pembelajaran yang telah didapat oleh 

penulis. Bukan hanya teori dan Praktek yang di dapat tetapi sikap dan etitude 

terhadap Staff, sesama training dan juga tamu. Memberikan pelayanan dan hasil 

sebaik mungkin. Dan juga dalam proses penyimpanan bahan harus 

dikelompokan, waktu dan cara penyimpanan bahan makanan yang tidak benar 

sehingga sebelum pengolahan bahan tersebut sudah terkontaminasi dan rusak 

atau bisa disebabkan oleh faktor manusia yang belum bisa membedakan mana 

bahan yang layak digunakan atau tidak layak digunakan lagi. Penyimpanan 

barang ini berguna untuk menjaga kualitas bahan mentah yang akan diolah 

menjadi makanan yang yang layak di jual . Bahan makanan yang telah harus 

segera disimpan di tempat yang sesuai dengan keadaan barang tersebut, 

seandainya barang tersebut tidak langsung diolah. Penyimpanan bahan makanan 

di kitchen harus berhati – hati dan benar, mulai dari bahan mentah sampai 

menjadi makanan yang berkualitas dan bergizi. 
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B. Saran  

Adapun saran-saran penulis bagi pihak Aston Imperium Hotel 

1) Harus selalu ada oengawasan atau pengecekan setiap minggu terhadap 

barang-barang yang akan di simpan maupun yang sudah tersimpan. 

2) Saling perduli terhadap peralatan dan penyimpanan bahan makanan agar 

bahan makanan selalu pada kondisi baik dan layak makan. 

3) Rutin membersihkan tempat penyimpanan barang. 

4) Menyortir/memilah bahan yang berkualitas baik untuk disimpan. 

5) Rutin mengecheck suhu tempat penyimpanan untuk menghindari 

kerusakan bahan karena suhu yang tidak sesuai. 

Menyadari masih banyak kekurangan penulisan dalam laporan ini, saya minta 

maaf dan saya mengharapkan bimbingan dan saran-saran dari semua pihak yang 

sifanya mendorong agar dapat membuat laporan dengan lebih baik dan sempurna 

di masa yang akan datang. 
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