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PENUTUP 

Berdasarkan evaluasi selama melaksanakan praktek kerja lapangan yang 

telah penulis lakukan di Hotel Sheraton Mustika Resrort & Spa Yogyakarta 

dapat disimpulkan bahwa : 

1. Ketetapan waktu dan kualitas makanan di Hotel Sheraton Mustika 

Resort & Spa Yogyakarta sudah cukup baik. 

2. Dalam melakukan pelatihan karyawan tentang kedisiplinan dan 

kegigihan dalam bekerja, membuat karywan lebih terampil dan menjadi 

contoh bagi anak training. 

1. Sebaiknya pelatihan pengetahuan menu kepada karyawan dan anak 

trainee dilakukan secara rutin 2 minggu sekali, sehingga karyawan dan 

anak trainee bekerja sesuai SOP yang berlaku. 

2. Pemahaman tentang menu alacarte , menu breakfast, juga perlu lebih 

tahu kepada anak trainee supaya mereka dapat bekerja dengan 

semaksimal mungkin. 

3. Sebelum hidangan disajikan sebaiknya dilakukan test food dahulu 

dengan atasan. 

 

 

BAB IV 

A. Kesimpulan 

B. Saran 
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DAFTAR PUSTAKA 



 
 

33 
 

 

LAMPIRAN 

 

A. SURAT PERMOHONAN PKL 
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B. SURAT PERIZINAN PKL  
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C. SURAT BEBAS PKL 
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D. SERTIFIKAT PKL 
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E. LEMBAR BIMBINGAN 
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F. LEMBAR EVALUASI PKL 
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