
BAB V 

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Maka dapat disimpulkan hasil dari penelitian ini adalah sebagai berikut : 

1. Wisatawan yang berkunjung di Desa Sumbersari dengan panelis

terlatih sebanyak 35 orang. Panelis lebih menyukai produk

eksperimen pertama dengan perbandingan 25% tepung pisang

dengan 75% tepung terigu .

2. Upaya yang dilakukan Desa Sumbersari dalam melakukan pemasaran

produk Cookies chococips sudah terbilang bagus mulai dari ikut

pameran UMKM di tingkat Kabupaten, bekerjasama dengan RSA

UGM, memiliki outlet di samping Balai Desa, pemasaran

menggunakan media sosial seperti Instagram dan Whatts apps.

B. Saran 

Saran untuk penelitiaan ini adalah sebagai berikut : 

1. Untuk segi tekstur dan aroma perlu dilakukan eksperimen lebih lanjut

supaya produk eksperimen pertama memiliki tekstur yang lebih

renyah dan aroma lebih khas pisang.

2. Perlu merikrut karyawan atau pengelola yang paham akan strategi

pemasaran produk pariwisata.
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LAMPIRAN 





 

eks 1 eks2 eks3 

Respon
den warna tekstur aroma rasa warna tekstur 

aro
ma rasa warna tekstur aroma rasa 

1 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 

4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 

5 3 3 3 3 2 3 2 2 3 3 2 2 

6 3 3 3 3 3 3 2 2 3 3 2 2 

7 2 4 3 4 3 3 2 3 4 3 2 2 

8 3 3 3 2 3 3 3 3 3 3 3 2 

9 3 3 3 2 4 3 3 3 3 3 2 2 

10 3 1 1 2 1 4 4 4 4 3 2 3 

11 3 4 3 4 3 4 4 4 3 3 3 4 

12 4 3 3 4 3 2 2 2 3 3 3 4 

13 3 2 3 2 1 3 3 3 2 3 3 3 

14 3 3 3 3 3 3 2 3 3 2 3 4 

15 2 2 3 3 2 2 3 4 3 2 3 3 

16 3 3 3 3 2 2 2 2 3 3 3 3 

17 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 

18 4 4 4 4 3 3 3 3 3 4 3 3 

19 4 4 4 4 3 3 3 3 3 4 3 3 

20 3 3 3 3 2 2 2 1 2 2 2 2 

21 3 2 2 3 3 2 2 1 3 2 2 2 

22 3 4 3 4 4 3 2 3 2 3 3 3 

23 2 4 2 2 2 3 2 3 2 3 3 3 

24 3 2 3 1 4 1 4 4 3 3 1 1 



 

25 4 3 4 3 3 2 3 3 1 3 4 2 

26 2 2 3 4 2 4 4 4 2 3 2 2 

27 2 3 3 3 2 2 3 2 2 1 2 2 

28 3 3 2 2 3 1 3 2 3 1 2 2 

29 3 2 2 2 1 2 3 2 3 2 2 1 

30 2 2 2 3 2 2 3 4 2 2 2 3 

31 3 3 1 2 3 3 3 3 3 2 3 4 

32 4 3 3 1 1 1 2 2 2 3 4 4 

33 3 4 3 4 3 2 3 4 4 3 3 3 

34 4 2 3 3 3 2 2 2 4 3 3 3 

35 3 2 2 3 2 2 2 2 4 3 2 3 

  106 102 99 103 93 92 98 99 101 97 93 93 

  
3.02857

1429 
2.91428

5714 
2.82857

1429 
2.94285

7143 
2.65714

2857 
2.62857

1429 2.8 
2.82857

1429 
2.88571

4286 
2.77142

8571 
2.65714

2857 
2.65714

2857 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Format Uji Kesukaan 

Nama Panelis   : Kode     : A 

Pria/wanita       : Usia      : 

Merokok/tidak : Pendidikan : 

Perintah Cicipilah kue cookies dengan sampel A, nyatakan kesukaan anda 

terhadap karakteristik organoleptiknya, dengan memberi tanda √ 

Jenis pengujian Tingkat Kesukaan 

Warna Sangat Menarik Menarik Biasa Tidak menarik 

Tekstur Sangat Renyah Renyah Biasa Keras 

Aroma Sangat Suka Suka Biasa Tidak Suka 

Rasa Sangat Enak Enak Biasa Tidak Enak 



Nama Panelis   :                                                                  Kode           : B 

Pria/wanita       :                                                                  Usia            : 

Merokok/tidak :                                                                  Pendidikan : 

Perintah Cicipilah kue cookies dengan sampel B, nyatakan kesukaan anda 
terhadap karakteristik organoleptiknya, dengan memberi tanda √ 

Jenis pengujian Tingkat Kesukaan 

Warna Sangat Menarik Menarik Biasa Tidak menarik 

    

Tekstur Sangat Renyah Renyah Biasa Keras 

    

Aroma Sangat Suka Suka Biasa Tidak Suka 

    

Rasa Sangat Enak Enak Biasa Tidak Enak 

    

 

Nama Panelis   :                                                                  Kode           : C 

Pria/wanita       :                                                                  Usia           : 

Merokok/tidak :                                                                  Pendidikan : 

Perintah Cicipilah kue cookies dengan sampel C, nyatakan kesukaan anda 
terhadap karakteristik organoleptiknya, dengan memberi tanda √ 

Jenis pengujian Tingkat Kesukaan 

Warna Sangat Menarik Menarik Biasa Tidak menarik 

    

Tekstur Sangat Renyah Renyah Biasa Keras 

    

Aroma Sangat Suka Suka Biasa Tidak Suka 

    

Rasa Sangat Enak Enak Biasa Tidak Enak 

    

 

 



 

Nama Panelis             : 

Tanggal Wawancara  : 

Jenis Kelamin            : 

Usia                           : 

Intruksi                      :  

 

1. Upaya apa yang dilakukan pengelola Desa Wisata Sumbersari Moyudan 
Sleman untuk mempromosikan Cookies Chococips sebagai produk 
unggulan ? 
 
Jawab :  
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