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BAB V 

PENUTUP 

A. KESIMPULAN 

Berdasarkan uraian diatas maka penulis dapat mengambil kesimpulan 

bahwa dapur memang memegang peranan yang besar dalam kelancaran 

operasional hotel. Yang berfungsi tempat pengolahan bahan makanan dan 

minuman serta melayani bagi tamu yang menginap di hotel atau datang hanya 

untuk menikati makanan yang disediakan pihak hotel. Teknik pengolahan 

makanan harus menggunakan teknik yang benar dalam mengutamakan hygine dan 

sanitasi dan menggunakan bahan makannan yang mempunyai kualitas tinggi 

sehingga tamu merasakan kepuasan terhadap pelayanan yang diberikan. 

 

Disisi lain manajemen waktu juga selalu diperhatikan dalam kelancaran 

operational hotel. Maka dari itu executive chef membagi tugas dan tanggung 

jawab yang diberikan kepada staff, DW, dan Trainee yang ada di  Hotel, dan 

menjaga kestabilan kerja sama antar individu dengan baik. 
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B. SARAN  

Berdasarkan fakta-fakta selama penulis melakukan Praktek Kerja Lapangan 

di Hotel Mercure Bali Nusa Dua, penulis memiliki beberapa saran untuk pihak 

hotel, yaitu : 

1. Perlunya penambahan alat yang berada di hot kitchen diantaranya Pisau, 

cutting board, dan countainer. 

2. Perlu adanya peningkatan dalam penyimpanan bahan makanan agar hygine 

sanitasi tetap terjaga dengan baik.  

3. Lebih memperhatikan penyimpanan produk bahan makanan terutama bahan 

sayuran agar tidak mudah rusak. 
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