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Yogyakarta. Serta melengkapi perlengkapan yang sudah tidak layak pakai 

untuk kenyamaman bekerja. Inovasi dan kreasi dalam hal decoration cake 

serta item breakfast yang lebih bervariasi. Untuk meminimalisir komplain 

dari tamu longstay agar tidak bosan. Dan memperhatikan setiap permasalahan 

yang ada untuk diselesaikan secara bersama, dengan diadakannya briefing 

setiap pergantian shift setidaknya mampu menjalin komunikasi agar tidak 

terjadi miss communication.  
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